
  

DIRECCIÓN GENERAL DE EMPRESAS 
AGROALIMENTARIAS Y PESCA

Ciutat Administrativa 9 d'Octubre
Castán Tobeñas, 77. Edif. B4 P2
46018 VALENCIA

I. DOCUMENT ÚNIC DOP VERA DE ESTENAS 

1. NOM I TIPUS

Denominació que ha de registrar-se: VERA DE ESTENAS

Tipus d’indicació geogràfica: DOP Denominació d’Origen Protegida 

2. CATEGORIES DE PRODUCTES VITÍCOLES:

Vi 

3. DESCRIPCIÓ DEL VI

3.1 Vi negre reserva i gran reserva

Breu descripció textual:

- Negre reserva: 

Fase visual: color roig cirera, amb tons suaus entre cirera i teula.

Fase olfactiva: primeres aromes, fresques entre fruiters i varietals. S’aprecien aromes del raïm 

ben madur, avainillades i notes de suau calidesa.

Fase gustativa: suau, amb gran volum en boca i final sec.

- Negre gran reserva: 

Breu descripció textual

Fase visual: color granat, amb tons teula.

Fase olfactiva: fruits secs, rojos molt madurs, amb el pas del temps poden evolucionar cap a 

espècies i notes balsàmiques ben conjugades. Fustes molt fines, vainilles i tocs del torrat del 

roure.

Fase gustativa: estructurat, amb fruita molt madura, que ompli amb plenitud el paladar.

Característiques analítiques generals:

Grau alcohòlic volumètric adquirit mínim (en % vol): 12,5

Acidesa total mínima (en g/l en àcid tartàric): 5 

Acidesa volàtil màxima: 15,83 meq/l

Anhídrid sulfurós màxim total: 140 mg/l
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3.2 Vi negre criança, negre madurat en bóta, vi rosat i vi blanc

Breu descripció textual

- Criança: roig cirera. Notes a fruites i espècies ben integrades; sotabosc Mediterrani. Suau en 

boca, fruits amb tanins dolços, amables al seu pas.

- Madurat en bóta: tons violacis; brillant i net. Bones aromes primàries, a fruites roges, 

aromes de bosc i fusta. En boca sabors especiats i afruitats.

- Blanc: groc pallós, brillant. Aromes fruiteres. En boca frutalitat intensa i llépola.

- Acidesa total: tolerància +/- 1,5 g/l

- SO2 màx. (mg/l): criança i negre madurat en bóta, 140; blanc i rosat, 190.

Característiques analítiques generals:

Grau alcohòlic volumètric adquirit mínim (en % vol): 12

Acidesa total mínima (en g/l en àcid tartàric): 6

Acidesa volàtil màxima (en mil·liequivalents/l) 14,17

4. PRÀCTIQUES VITIVINÍCOLES

4.1 Pràctiques enològiques essencials:

Tipus de pràctica enològica: pràctica enològica específica

Descripció de la pràctica:

Rendiment màxim: 70 %

Tipus de pràctica enològica: pràctica cultural

Descripció de la pràctica:

La varietat Boval es cultiva amb la tradicional poda en vas. La resta de varietats estan 

plantades en espatlera.

Els controls de maduració, sucres, pH i acidesa, determinaran el dia òptim de la verema, 

depenent del vi que es vaja a elaborar amb eixe raïm.

Tipus de pràctica enològica: restricció pertinent en la vinificació

Descripció de la pràctica:

La transformació del raïm collit a les vinyes delimitades es realitzarà en el celler ubicat en la 

zona de producció, parcel·la 206, del polígon 38 del municipi d’Utiel (València).
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4.2 Rendiments màxims:

Varietats negres: 7950 kg/ha i 55,65 hl/ha

Varietats blanques: 8700 kg/ha i 60,90 hl/ha

5. ZONA DELIMITADA

La zona delimitada es troba al terme municipal d’Utiel (València), distribuïda de la manera 

següent: polígon 37, parcel·les 101, 104, 141, 143, 146, 148, 149 i polígon 38, parcel·les 195,

196, 205a1 i a2, bdef i g, 337 a, b i d..

6. RAÏM DE VINIFICACIÓ 

Principals: Cabernet sauvignon, Boval, Ull de llebre N, Merlot i Chardonnay

7. VINCLE AMB LA ZONA GEOGRÀFICA 

El paratge es caracteritza per tindre un bosc dins de la finca que provoca un microclima en tot
el seu entorn, que regula la humitat i amortix l’impacte dels vents i de la temperatura. Les dos
hectàrees de jardí que existixen al centre de la finca mantenen la frescor en una àmplia zona
durant l’estiu, i provoca una maduració lenta del raïm que, traslladat als vins, resulta en una
acidesa molt equilibrada. Protegixen del vent les vinyes pròximes a l’hivern i primavera i eviten
gelades tardanes. 

 La proximitat del riu Magre servix com a moderador de les temperatures i humitat en la seua
plana fèrtil. La proximitat de la Serra Negrete protegix del vent del nord.
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II. ALTRES DADES

1. INFORMACIÓ GENERAL

Denominació tradicionalment utilitzada: no

Llengua de la sol·licitud: espanyol

Protecció nacional provisional sol·licitada: no

Declaració de conformitat per l’estat membre: l’Estat espanyol està conforme

Tipus de modificació: Bring into compliance with EU rules (article 73 (2) of R.(EC) 607/2009)

Reasons for amendment: adaptar el document únic al seu nou format simplificat

2. DADES DE CONTACTE

2.1 Dades del sol·licitant:

Companyia vinícola del Camp de Requena

Estatut jurídic, grandària i composició: societat limitada

Nacionalitat: espanyola

Adreça: km 266 Casa Don Ángel , finca La Cabezuela, carretera NIII. Apartat de correus 20.- 

46300 Utiel – València - Espanya

Telèfon: 34 962 171 141

Fax: 34 962 174 352 

Correu electrònic: <estenas@veradeestenas.es>

2.2 Dades de l’intermediari:

Nom de l’intermediari: Ministeri d’Agricultura, Alimentació i Medi Ambient. Direcció General de 

la Indústria Alimentària. Subdirecció General de Qualitat Diferenciada i Agricultura Ecològica

Adreça: 1 Pº Infanta Isabel.- 28071 Madrid - Espanya

Telèfon: 34 913 475 397

Fax: 34 913 475 410

Correu electrònic: <sgcdae@magrama.es>

2.3 Dades de les autoritats de control competents

mailto:sgcdae@magrama.es
mailto:estenas@veradeestenas.es
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Nom de l’autoritat de control competent: Direcció General d’Empreses Agroalimentàries i 

Pesca. Conselleria de Presidència i Agricultura, Pesca, Alimentació i Aigua.

Adreça: 77 carrer Castán Tobeñas, Ciutat Administrativa 9 d’Octubre. Edif B4 Planta 2.- 46018 

València - Espanya.

Telèfon: 961 247 305

Fax: 961 247 932

Correu electrònic: àrea <_calidad@gva.es>

2.4 Dades dels organismes de control

Nom de l’organisme de control: Consell Regulador DOP Utiel-Requena

Adreça: 12 carrer Sevilla .-46300 Utiel – València – Espanya

Telèfon: 962 171 062

Fax: 962 172 185

Correu electrònic: info@utielrequena.org

3. TERMES TRADICIONALS

Lletra a) Vi de finca

Lletra b) Vell, reserva, noble, gran reserva, criança, anyenc

4.- ZONA NUTS

ES523: València 

ES52: Comunitat Valenciana

ES5: EST

ES: Espanya

5. RAÏMS DE VINIFICACIÓ SECUNDARIS

Ull de llebre/Cencíbel/Tinto de toro

mailto:info@utielrequena.org
mailto:area_calidad@gva.es

