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Conselleria d’Agricultura, Pesca, Alimentacié i Aigua

ORDE 5/2011, de 16 de novembre, de la Conselleria
d’Agricultura, Pesca, Alimentacio i Aigua, per la qual
s’aprova el text del reglament i el plec de condicions de la
Denominacio d’Origen Protegida Alacant i el seu consell
regulador. [2011/12096]

Esta orde té la ra¢ de ser en la necessitat d’adaptar el reglament i
el plec de condicions técniques de la Denominaci6 d’Origen Alacant,
que fins ara es trobava en 1’Orde 13/2010, de 20 d’abril de 2010, de la
Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentacid, en que s’aprovava el
text del Reglament de la Denominacié d’Origen Protegida Alacant, per
a ajustar-la als suggeriments de la guia per a la presentacié dels noms
de vi existents publicada per la Comissi6é Europea, Direccido General
d’Agricultura i Desenvolupament Rural, d’acord amb el que es preveu
en I’article 118 vicies, «Denominacions de vins protegides existents»,
del Reglament (CE) numero 1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre
de 2007, pel qual es crea una organitzacié comuna de mercats agricoles
i s’establixen disposicions especifiques per a determinats productes
agricoles (reglament nic per a les OCM), i tenint en consideracio igual-
ment la reforma recent introduida per mitja de la modificacio de I’article
73 del Reglament (CE) 607/2009, de la Comissid, de 14 de juliol de
2009, a través del Reglament d’Execucié (UE) numero 670/2011, de la
Comissio, de 12 de juliol de 2011, pel qual es modifica el Reglament
(CE) ntimero 607/2009, pel qual s’establixen determinades disposicions
d’aplicaci6 del Reglament (CE) nim. 479/2008, del Consell, pel que
fa a les denominacions d’origen i indicacions geografiques protegides,
als termes tradicionals, a I’etiquetatge i a la presentacié de determinats
productes vitivinicoles, és procedent efectuar, com a part de la regu-
laritzaci6 de la situacio d’esta figura de qualitat vitivinicola i després
de diverses consultes amb el Ministeri de Medi Ambient i Medi Rural
i Mari, les segilients modificacions per a poder prosseguir amb la tra-
mitacio6 de la presentacié d’informacié de les denominacions de vins
protegides existents davant de la Comissio Europea, per mitja de tramit
abreujat, ja que la sol-licitud de modificacions formulada pel Consell
Regulador de 22 d’octubre de 2008 és anterior al 31 de juliol de 2009,
data de referéncia establida per la normativa aplicable respecte d’aixo,
a més contindre com a modificacié de menys importancia la inclusio
d’una nova varietat de raim, la subirat parent, tal com es preveu en
I’article 73.d del Reglament (CE) 607/2009 esmentat adés.

Per tot aix0, de conformitat amb les disposicions de la normativa
comunitaria, en particular el Reglament (CE) numero 1234/2007, pel
qual es crea una organitzaciéo comuna de mercats agricoles i s’establi-
xen disposicions especifiques per a determinats productes agricoles
(reglament tnic per a les OCM), i la seua normativa de desplegament, a
proposta del Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Protegida
Alacant i en I’exercici que em conferix la Llei 5/1983, de 30 de desem-
bre, del Consell,

ORDENE

Article unic. Aprovacio del reglament i del plec de condicions

S’aproven el Reglament de la Denominacié d’Origen Alacant i el
seu consell regulador, com també el seu plec de condicions, els textos
dels quals figuren com a annexos I i I d’esta orde.

DISPOSICIO DEROGATORIA

Unica. Derogacio normativa

Queda derogada 1’Orde 13/2010, de 20 d’abril, de la Conselleria
d’Agricultura, Pesca i Alimentacio, per la qual s’aprova el Reglament de
la Denominacié d’Origen Protegida Alacant i el seu consell regulador,
com també totes les disposicions del mateix rang o d’un rang inferior
que s’oposen a esta orde.

Conselleria de Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua

ORDEN 5/2011, de 16 de noviembre, de la Conselleria de
Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua, por la que se
aprueba el texto del reglamento y pliego de condiciones de
la Denominacion de Origen Protegida Alicante y su con-
sejo regulador. [2011/12096]

La presente orden tiene su razon de ser en la necesidad de adaptar
el reglamento y pliego de condiciones técnicas de la Denominacion de
Origen Alicante, contenido hasta éste momento en la Orden 13/2010, de
20 de abril de 2010, de la Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion, aprobd el texto del Reglamento de la Denominacion de Origen
Protegida Alicante. Todo ello para ajustarla a las sugerencias de la Guia
para la presentacion de los nombres de vino existentes publicada por
la Comision Europea, Direccion General de Agricultura y Desarrollo
Rural, que trae causa en lo previsto en el articulo 118 vicies, «Denomi-
naciones de vinos protegidas existentes» del Reglamento (CE) niimero
1234/2007 del Consejo de 22 de octubre de 2007 por el que se crea
una organizacion comun de mercados agricolas y se establecen dis-
posiciones especificas para determinados productos agricolas (regla-
mento Unico para las OCM), y teniendo en consideracion igualmente
la reciente reforma introducida mediante la modificacion del articulo
73 del Reglamento (CE) 607/2009 de la Comision de 14 de julio de
2009 a través del Reglamento de Ejecucion (UE) n® 670/2011, de la
Comision, de 12 de julio de 2011, que modifica el Reglamento (CE)
numero 607/2009 por el que se establecen determinadas disposiciones
de aplicacion del Reglamento (CE) namero 479/2008 del Consejo en
lo que atafie a las denominaciones de origen e indicaciones geograficas
protegidas, a los términos tradicionales, al etiquetado y a la presentacion
de determinados productos vitivinicolas, procede efectuar, como parte
de la regularizacion de la situacion de ésta figura de calidad vitivinicola
y tras diversas consultas con el Ministerio de Medio Ambiente y Medio
Rural y Marino, las siguientes modificaciones para poder proseguir con
la tramitacion de la presentacion de informacion de las denominacio-
nes de vinos protegidas existentes ante la Comision Europea, mediante
tramite abreviado ya que la solicitud de modificaciones formulada por
el Consejo Regulador de Alicante el 22 de octubre de 2008 es anterior
al 31 de julio de 2009, fecha de referencia establecida por la normativa
aplicable al respecto, ademas de incluir como modificaciéon de menor
importancia la inclusion de una nueva variedad de uva, la Subirat Parent,
tal y como contempla el articulo 73.d del Reglamento (CE) 607/2009
antes citado.

Por todo lo expuesto, de conformidad con lo dispuesto en la nor-
mativa comunitaria, en particular en el Reglamento (CE) nimero
1234/2007, por el que se crea una organizacion comun de mercados
agricolas y se establecen disposiciones especificas para determinados
productos agricolas (reglamento Unico para las OCM), y su normativa
de desarrollo, a propuesta del Consejo Regulador de la Denominacion
de Origen Protegida Alicante y en el ejercicio que me confiere la Ley
5/1983, de 30 de diciembre, del Consell,

ORDENO

Articulo unico. Aprobacion del reglamento y del pliego de condiciones

Se aprueban el Reglamento de la Denominacion de Origen Alicante
y su consejo regulador, asi como su pliego de condiciones, cuyos textos
figuran como anexo [ y II de la presente orden.

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica. Derogacién normativa

Queda derogada la Orden 13/2010, de 20 de abril, de la Conselleria
de Agricultura, Pesca y Alimentacion, por la que se aprueba el Regla-
mento de la Denominacion de Origen Protegida Alicante y su consejo
regulador, asi como cuantas disposiciones de igual o inferior rango se
opongan a la presente orden.
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DISPOSICIO FINAL

Unica. Entrada en vigor

Esta orde entrara en vigor I’endema de la publicacio en el Diari
Oficial de la Comunitat Valenciana.

Valéncia, 16 de novembre de 2011

La consellera d’ Agricultura, Pesca, Aljmentaci(’) i{\igua,
MARITINA HERNANDEZ MINANA

ANNEX T
Reglament de la Denominacio d’Origen
Protegida Alacant i el seu consell regulador

CAPITOL1
Disposicions generals

Article 1. Regim juridic

D’acord amb les disposicions del Reglament (CE) num. 1234/2007,
del Consell, de 22 d’octubre de 2007, pel qual es crea una organitzacid
comuna de mercats agricoles i s’establixen disposicions especifiques
per a determinats productes agricoles (reglament tinic per a les OCM);
la Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la Vinya i el Vi; la Llei 2/2005, de
27 de maig, d’Ordenacié del Sector Vitivinicola de la Comunitat Valen-
ciana, i el Decret 8/2007, de 19 de gener, del Consell, pel qual s’apro-
va el Reglament de la Llei 2/2005, de 27 de maig, de la Generalitat,
d’Ordenacio del Sector Vitivinicola de la Comunitat Valenciana, com
també les normes de desplegament respectives, queden protegits amb
la Denominacié d’Origen Alacant els vins de qualitat que posseisquen
les caracteristiques definides en este reglament i complisquen en la seua
produccid, elaboracio, emmagatzemament, crianga i comercialitzacid
tots els requisits exigits en el reglament i en la legislacié vigent.

Article 2. Abast de la proteccio

1. La proteccio atorgada per la Denominacié d’Origen Protegida
¢és la prevista en I’article 118 quaterdecies del Reglament (CE) num.
1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007, pel qual es crea una
organitzacié comuna de mercats agricoles i s’establixen disposicions
especifiques per a determinats productes agricoles (reglament tinic per
ales OCM), en els articles 18 i concordants de la Llei 24/2003, de 10
de juliol, de la Vinya i del Vi, i en la resta de la legislacio vigent tant
europea com de la comunitat autdnoma aplicable, i s’estén a I’expressio
Alacant i als termes municipals, partides i llogarets assenyalats com a
zona de produccié emparada.

2. Queda prohibit I’ts del nom de la Denominacié d’Origen Prote-
gida Alacant en altres vins que no siguen els reconeguts per este regla-
ment. No es poden utilitzar noms, marques, expressions i signes que,
per la seua similitud fonética o grafica amb «Alacanty, «vins d’Alacant»
o altres d’analogues puguen induir el consumidor a confondre’ls amb
els vins emparats per la Denominaci6 d’Origen. Ni tampoc en el cas
que vagen acompanyats per expressions com ara «tipus», «estily, «cep»,
«gusty», «embotellat a», «amb celler a» o utilitzen els noms de comar-
ques, termes, partides i/o llogarets inclosos en la zona de produccio
descrita, perqué també poden induir a error en el consumidor.

3. La protecci6 de la Denominacié d’Origen Alacant també s’es-
tén als noms de les comarques, termes municipals, partides i llogarets
que componen la zona de producci6 descrita en I’article 4 i no es pot
utilitzar per a identificar productes vinics d’origen distint, a fi de no
confondre el consumidor amb altres tipus de vins. La proteccid servix
tant per a mencio protegida com per a I’emblema o logotip que tinga
registrat el Consell Regulador.

Article 3. Defensa

La defensa de la Denominaci6 d’Origen, 1’aplicacio6 del seu regla-
ment i la vigilancia del seu compliment, com tamb¢ el foment i control
de la qualitat dels vins emparats, queden encomanats al Consell Regu-

DISPOSICION FINAL

Unica. Entrada en vigor

La presente orden entrara en vigor el dia siguiente a su publicacion
en el Diari Oficial de la Comunitat Valenciana.

Valencia, 16 de noviembre de 2011

La consellera de Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua,
MARITINA HERNANDEZ MINANA

ANEXO1
Reglamento de la Denominacion de Origen Protegida
Alicante y de su consejo regulador

CAPITULO I
Disposiciones generales

Articulo 1. Régimen juridico

De acuerdo con lo dispuesto en el Reglamento (CE) n°® 1234/2007
del Consejo, de 22 de octubre de 2007, por el que se crea una orga-
nizacion comun de mercados agricolas y se establecen disposiciones
especificas para determinados productos agricolas (reglamento inico
para las OCM), la Ley 24/ 2003, de 10 de julio, de la Vifia y el Vino, y
la Ley 2/2005, de 27 de mayo, de Ordenacion del Sector Vitivinicola de
la Comunitat Valenciana, y, en el Decreto 8/2007, de 19 de enero, del
Consell, por el que se aprueba el Reglamento de la Ley 2/2005, de 27
de mayo, de la Generalitat, de Ordenacion del Sector Vitivinicola de la
Comunitat Valenciana, asi como sus respectivas normas de desarrollo,
quedan protegidos con la Denominacién de Origen Alicante los vinos
de calidad que, reuniendo las caracteristicas definidas en este reglamen-
to, cumplan en su produccion, elaboracion, almacenamiento, crianza
y comercializacion, todos los requisitos exigidos en el mismo y en la
legislacion vigente.

Articulo 2. Alcance de la proteccion

1. La proteccion otorgada por la Denominacion de Origen Protegida
es la contemplada en el articulo 118 quaterdecies del Reglamento (CE)
n° 1234/2007, del Consejo, de 22 de octubre de 2007, por el que se crea
una organizacion comun de mercados agricolas y se establecen disposi-
ciones especificas para determinados productos agricolas (reglamento
unico para las OCM), el articulo 18 y concordantes de la Ley 24/2003,
de 10 de julio, de la Vina y del Vino, y en el resto de la legislacion
vigente tanto Europea como de la comunidad auténoma aplicable y se
extiende a la expresion Alicante y a los términos municipales, partidas
y pagos sefalados como zona de produccion amparada.

2. Queda prohibida la utilizaciéon del nombre de la Denominacion
de Origen Protegida Alicante en otros vinos que no sean los reconocidos
por este reglamento. No se podran utilizar nombres, marcas, expresio-
nes y signos que, por su similitud fonética o grafica con «Alicante»,
«Vinos de Alicante» u otras analogas puedan inducir al consumidor a
confundirlos con los vinos amparados por la Denominacion de Origen.
Ni tampoco en el caso de que vayan acompaiiados por expresiones tales
como «tipoy, «estilon, «cepay, «gustoy, «embotellado en», «con bodega
eny o utilicen los nombres de comarcas, términos, partidas y/o pagos
incluidos en la zona de produccion descrita, por cuanto también pueden
inducir a error en el consumidor.

3. La proteccion de esta Denominacion de Origen Alicante también
quedara extendida a los nombres de las comarcas, términos municipa-
les, partidas y pagos que componen la zona de produccion descrita en
el articulo 4 y no podra utilizarse para identificar productos vinicos de
distinto origen, en aras de no confundir al consumidor con otros tipos de
vinos. La proteccion servira tanto para mencion protegida como para el
emblema o logotipo que tenga registrado el Consejo Regulador.

Articulo 3. Defensa

La defensa de la Denominacion de Origen, la aplicacion de su regla-
mento y la vigilancia de su cumplimiento, asi como el fomento y control
de la calidad de los vinos amparados, quedan encomendados al Consejo
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lador, a través del seu organ de gestid i de control, sense perjudici de la
competéncia de les administracions publiques en I’ambit de les seues
competencies respectives.

CAPITOL I
La produccio

Article 4. Ambit territorial

1. La qualificaci6 dels terrenys a I’efecte de la inclusié en la zona de
produccio la realitzara el Consell Regulador, i han de quedar delimitats
en els planols del Registre Viticola que gestiona este organ.

2. El Consell Regulador, a peticio del sector, pot acordar I’ampliacio
de la zona de produccio d’esta zona per a incloure-hi els terrenys limi-
trofs d’altres termes municipals o llogarets de caracteristiques edafolo-
giques, climatiques i varietals semblants. Esta ampliacio es traslladara a
I’administracié competent, que tramitara I’expedient corresponent.

Article 5. Varietats de raim aptes

El Consell Regulador pot proposar a la conselleria competent en
materia d’agricultura i ampliacié que siguen autoritzades noves varietats
si, amb els assajos i les experiéncies convenients previs, es comprova
que produixen mostos de qualitat aptes per a 1’elaboracié de vins prote-
gits per la Denominacié d’Origen.

CAPITOL 111
Registres

Article 6. Tipus de registres

1. L’Organ de Gestié del Consell Regulador de la Denominacio
d’Origen Protegida Alacant gestionara els registres segiients:

a) Registre de Vinyes.

b) Registre de Cellers d’Elaboracio.

¢) Registre de Cellers d’Emmagatzemament.

d) Registre de Cellers d’Envelliment.

e) Registre d’Embotelladors/Envasadors.

2. Les peticions d’inscripci6 es dirigiran a 1’Organ de Gestié del
Consell Regulador, seguint els procediments marcats en el seu manual
de qualitat, i inclouran tota la documentacié legal pertinent.

3. El Consell Regulador denegara les inscripcions que no s’ajusten
als preceptes del Reglament o als acords adoptats per aquell sobre con-
dicions complementaries que hagen de posseir les vinyes i els cellers.

4. La inscripci6 en estos registres no eximix els interessats de 1’obli-
gaci6 d’inscriure’s en els altres registres que, amb caracter general, esti-
guen establits i, en especial, en el Registre Viticola, en el d’Industries
Agraries i Alimentaries, en el d’Embotelladors i Envasadors de Begudes
Alcoholiques, cosa que caldra acreditar préviament a la inscripci6 en els
registres del Consell Regulador.

5. Les dades que recopile el Consell Regulador per a estos registres
seran de propietat privada i compliran la Llei Organica de Proteccié de
Dades (LOPD 15/1999) o la norma que la substituisca. La finalitat de
les dades recopilades sera la d’estadistica del sector amb fins de gestio,
regulaci6 del mercat, prevencio de riscos, generacid de mesures correc-
tores, etc. Les dades privades dels socis facilitades al Consell Regulador
no poden ser cedides ni a altres associats ni a tercers.

Només poden ser cedides a tercers, i amb la sol-licitud prévia al
CRDOP, les dades descriptives i d’identificacié-informacio de socis,
amb fins comercials i promocionals, tant dels cellers com dels seus vins
autoritzats amb DOP Alacant.

Article 7. Registre de Vinyes

1. En el Registre de Vinyes es poden inscriure totes aquelles situades
unicament en la zona de produccio i el raim de les quals es puga destinar
a I’elaboracid de productes protegits per la denominacié d’origen i que
complisquen les condicions marcades en este reglament.

2. En la inscripci6 figurara:

Regulador, a través de sus organo de gestion y de control, sin perjuicio
de la competencia de las administraciones publicas en el ambito de sus
respectivas competencias.

CAPITULO II
De la produccion

Articulo 4. Ambito territorial

1. La calificacion de los terrenos a efectos de su inclusion en la zona
de produccion, la realizara el Consejo Regulador, debiendo quedar deli-
mitados en los planos del Registro Viticola que gestiona este drgano.

2. El Consejo Regulador, a peticion del sector, podra acordar la
ampliacion de la zona de produccion de esta zona para incluir aquellos
terrenos limitrofes pertenecientes a otros términos municipales o pagos
de similares caracteristicas edafologicas, climaticas y varietales. Tal
ampliacion se trasladara a la administracién competente que tramitara
el oportuno expediente.

Articulo 5. Variedades de uva aptas

El Consejo Regulador podra proponer a la conselleria competente
en materia de agricultura y alimentacion, que sean autorizadas nuevas
variedades que previos ensayos y experiencias convenientes, se com-
pruebe que producen mostos de calidad aptos para la elaboracion de
vinos protegidos por la Denominacion de Origen.

CAPITULO 111
Registros

Articulo 6. Tipos de registros

1. Por el Organo de Gestion del Consejo Regulador de la Denomina-
cion de Origen Protegida Alicante se llevaran los siguientes registros:

a) Registro de Vifas.

b) Registro de Bodegas de Elaboracion.

¢) Registro de Bodegas de Almacenamiento.

d) Registro de Bodegas de Envejecimiento.

e) Registro de Embotelladores/Envasadores.

2. Las peticiones de inscripcion se dirigiran al Organo de Gestion
del Consejo Regulador, siguiendo los procedimientos marcados en su
Manual de Calidad e incluiran toda la documentacion legal pertinente.

3. El Consejo Regulador denegara las inscripciones que no se ajus-
ten a los preceptos del Reglamento o a los acuerdos adoptados por aquél
sobre condiciones complementarias que deban reunir las vifias y las
bodegas.

4. La inscripcion en estos registros no exime a los interesados de
la obligacion de inscribirse en aquellos otros registros que con caracter
general estén establecidos y, en especial, en el Registro Viticola, en el
de Industrias Agrarias y Alimentarias, en el de Embotelladores y Enva-
sadores de Bebidas Alcoholicas, lo que habra que acreditar previamente
a la inscripcion en los Registros del Consejo Regulador.

5. Los datos que recopile el Consejo Regulador para estos registros,
seran de propiedad privada y cumpliran la Ley Orgéanica de Proteccion
de Datos (LOPD 15/1999) o norma que lo sustituya. La finalidad de los
datos recopilados seran los de estadistica del sector con fines de gestion,
regulacion del mercado, prevencion de riesgos en el sector, generacion
de medidas correctoras, etc. Los datos privados de los socios facilitados
al Consejo Regulador no podran ser cedidos ni a otros asociados ni a
terceros.

Sélo podran ser cedidos a terceros, y previa solicitud al CRDOP, los
datos descriptivos y de identificacion-informacion de socios, con fines
comerciales y promocionales, tanto de las bodegas como de sus vinos
autorizados con DOP Alicante.

Articulo 7. Registro de vifias

1. En el Registro de Vifas podran inscribirse todas aquellas situadas
unicamente en la zona de produccion y cuya uva pueda ser destinada a
la elaboracion de productos protegidos por la denominacion de origen y
que cumplan las condiciones marcadas en el presente reglamento.

2. En la inscripcion figurara:
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a) Nom del propietari i, si escau, el del parcer, colon, arrendatari,
censatari o qualsevol altre titular de la vinya.

b) Nom de la vinya, finca o partida i terme municipal en qué estiga
situada.

¢) Poligon i parcel-la cadastrals i cédula cadastral.

d) Superficie en produccio, varietat o varietats de la vinya i totes les
dades que siguen necessaries per a la seua classificacio i localitzacio.

3. En cap cas es permetra la inscripci6 de parcel-les en qué coexis-
tisquen mesclades varietats autoritzades amb altres que no ho siguen.

4. Amb la instancia d’inscripcié s’adjuntara un planol o croquis
detallat, segons determine el Consell Regulador, de les parcel-les objec-
te de la mateixa copia del Registre Viticola de la parcel-la en qiiestio o,
si ¢és el cas, autoritzacio de plantaci6 expedida per I’organisme com-
petent.

5. El Consell Regulador entregara als viticultors inscrits una cre-
dencial de la inscripci6.

6. Totes les explotacions viticoles o parcel-les que solliciten la ins-
cripcid o figuren ja inscrites en el Registre de Vinyes han de fer constar
davant del Consell Regulador si figuren inscrites en altres figures de
qualitat, als efectes oportuns.

Article 8. Registre de Cellers d’Elaboracio

1. En el Registre de Cellers d’Elaboraci6 es poden inscriure totes
aquelles situades en la zona, en qué es vinifique raim i/0 most proce-
dent de vinyes inscrites i els productes de les quals puguen optar a la
Denominacié d’Origen i que complisquen tots els requisits exigits en
este reglament i en la legislacid vigent que els afecte.

2. En la inscripci6 figurara:

a) Nom de I’empresa i, si és el cas, titular.

b) Localitat, adreca o emplagament.

c¢) Caracteristiques de les edificacions, maquinaria i instal-lacions,
sistemes d’elaboracio i caracteristiques, nombre i capacitat dels deposits
1 envasos.

d) Totes les altres dades que siguen necessaries per a la perfecta
identificaci6 i catalogacio del celler.

e) Si I’empresa no ¢€s propietaria dels locals, es fara constar, amb
indicacio del nom del propietari.

3. Ala sol'licitud d’inscripci6 s’adjuntara planol o croquis, a escala
convenient, on queden reflectits tots els detalls de construcci6 i instal-
lacions.

Article 9. Registre de Cellers d’Emmagatzemament

1. En el Registre de Cellers d’Emmagatzemament es poden ins-
criure totes aquelles situades en la zona de produccié que no disposen
d’instal-lacions d’elaboracio, embotellament ni envasament, que es
dediquen a I’emmagatzemament i comercialitzacid de vins emparats
per la denominacio6 d’origen i que complisquen tots els requisits exigits
en este reglament i en la legislacid vigent que els afecte.

2. En la inscripci6 figuraran totes les dades legals que figuren en
I’apartat anterior. A més, cal indicar clarament la separaci6 d’altres pro-
ductes sense denominaci6 d’origen.

Article 10. Registre de Cellers de Crianga

1. En el Registre de Cellers de Crianca es poden inscriure totes
aquelles situades en la zona de produccié que es dediquen a I’envelli-
ment de vins emparats per la denominacié d’origen i que complisquen
tots els requisits exigits en la inscripcio.

2. Els locals o cellers destinats a la crianga han d’estar exempts de
trepidacions i posseir les condicions de temperatura, estat higrometric i
ventilacio adequades, a més dels altres requisits que s’estimen necessa-
ris perque el vi adquirisca les caracteristiques dels de crianga privatius
d’Alacant.

3. Els cellers inscrits han de tindre una existéncia minima de 66 hec-
tolitres de vi en procés de criancga i posseir els envasos de fusta neces-
saris per a contindre les seues existéncies.

4. La inscripcid i la seua sol‘licitud s’ajustara a les disposicions
del manual de qualitat i procediments per a esta finalitat, i indicar, a
més, les dades especifiques d’este tipus de cellers, com ara el nombre
de botes.

a) Nombre del propietario y en su caso el del aparcero, colono,
arrendatario, censatario, o cualquier otro titular del vifiedo.

b) Nombre de la vifia, pago o partida y término municipal en que
esté situada.

c¢) Poligono y parcela catastrales y cédula catastral.

d) Superficie en produccion, variedad o variedades del vifiedo y
cuantos datos sean necesarios para su clasificacion y localizacion.

3. En ningn caso se permitira la inscripcion de parcelas en las que
coexistan mezcladas variedades autorizadas con otras que no lo sean.

4. Con la instancia de inscripcion se acompaiiara un plano o croquis
detallado, segun determine el Consejo Regulador, de las parcelas objeto
de la misma copia del Registro Viticola de la parcela en cuestion o en su
caso autorizacion de plantacion expedida por el organismo competen-
te.

5. El Consejo Regulador entregara a los viticultores inscritos una
credencial de dicha inscripcion.

6. Todas las explotaciones viticolas o parcelas que soliciten la ins-
cripcion o figuren ya inscritas en el Registro de Vifas, deberan hacer
constar ante el Consejo Regulador si figuran inscritas en otras figuras
de calidad, a los efectos oportunos.

Articulo 8. Registro de bodegas de elaboracion

1. En el Registro de Bodegas de Elaboracion podran inscribirse
todas aquellas situadas en la zona, en las que se vinifique uva y/o mosto
procedente de vifas inscritas y cuyos productos puedan optar a la Deno-
minacion de Origen y que cumplan todos los requisitos exigidos en el
presente reglamento y en la legislacion vigente que les afecte.

2. En la inscripcion figurara:

a) Nombre de la empresa y, en su caso, titular.

b) Localidad, direcciéon o emplazamiento.

¢) Caracteristicas de las edificaciones, maquinaria e instalaciones,
sistemas de elaboracion y caracteristicas, nimero y capacidad de los
depdsitos y envases.

d) Cuantos otros datos sean precisos para la perfecta identificacion
y catalogacion de la bodega.

e) Si la empresa no es propietaria de los locales, se hara constar,
indicando el nombre del propietario.

3. A la solicitud de inscripcion se acompafiara plano o croquis, a
escala conveniente, donde queden reflejados todos los detalles de cons-
truccion e instalaciones.

Articulo 9. Registro bodegas de almacenamiento

1. En el Registro de Bodegas de Almacenamiento podran inscribirse
todas aquellas situadas en la zona de produccion que, no disponiendo
de instalaciones de elaboracion, embotellado ni envasado, se dediquen
al almacenamiento y comercializacion de vinos amparados por la deno-
minacion de origen y que cumplan todos los requisitos exigidos en el
presente reglamento y en la legislacion vigente que les afecte.

2. En la inscripcion figuraran todos los datos legales que figuran en
el apartado anterior. A su vez debera indicarse claramente las separacion
de otros productos sin denominacion de origen.

Articulo 10. Registro de Bodegas de Crianza

1. En el Registro de Bodegas de Crianza podran inscribirse todas
aquellas situadas en la zona de produccion, que se dediquen al enve-
jecimiento de vinos amparados por la denominacion de origen y que
cumplan todos los requisitos exigidos en la inscripcion.

2. Los locales o bodegas destinados a la crianza deberan estar exen-
tos de trepidaciones, y reunir las condiciones de temperatura, estado
higrométrico y ventilacion adecuadas, ademas de los restantes requisitos
que se estimen necesarios para que el vino adquiera las caracteristicas
de los de crianza privativos de Alicante.

3. Las bodegas inscritas deberan tener una existencia minima de
66 hectolitros de vino en proceso de crianza y poseer los envases de
madera necesarios para contener sus existencias.

4. La inscripcion y su solicitud se atendra a lo dispuesto en el
manual de calidad y procedimientos para tal fin, indicando ademas, los
datos especificos de este tipo de bodegas, como el nimero de barricas.
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Article 11. Registre d’Embotelladors/Envasadors

En este registre s’inscriuran totes les persones fisiques o juridiques
que disposen de les corresponents instal-lacions fisicomecaniques degu-
dament registrades, embotellen per compte propi o ali¢ i realitzen amb
fins comercials i es troben situades dins de la zona de produccio.

Article 12. Separacio de productes emparats

En els cellers inscrits en els diferents registres es podra realitzar
I’elaboracio, la crianga, I’emmagatzemament, I’envasament o la mani-
pulacié de raim, mostos i vins no emparats per la Denominacié d’Ori-
gen, sempre que estes operacions es realitzen de forma separada i per-
fectament definida entre els vins amb dret a esta i els altres. El procés
ha d’estar garantit en tot moment.

Sera condici6 indispensable per a la inscripcié d’un celler en el
registre corresponent que la seua construccio permeta la perfecta sepa-
racio dels vins procedents de raim emparat d’aquell altre que no gaudis-
ca de tal circumstancia, i queden els dos, en tot moment, perfectament
identificats.

Article 13. Vigencia de les inscripcions

1. Per a la vigéncia de les inscripcions en els registres de la Denomi-
nacié d’Origen sera indispensable complir en tot moment els requisits
que imposa este capitol, i caldra comunicar a I’Organ de Gestio del
Consell Regulador qualsevol variacio que afecte les dades facilitades
en la inscripcié quan esta es produisca. En conseqiiencia, el Consell
Regulador pot suspendre o anul-lar les inscripcions quan els seus titulars
no s’ajusten a les prescripcions.

2. I’organ de control efectuara totes les inspeccions o controls que
considere necessaris per a comprovar 1’efectivitat de tot allo que es dis-
posa en el punt anterior.

3. Totes les inscripcions en els diferents registres seran renovades en
el termini i de la forma que determine el Consell Regulador.

CAPITOL IV
Drets i obligacions

Article 14. Drets

1. Les persones fisiques o juridiques que tinguen inscrits en els
registres indicats en ’article 16 les seues vinyes, cellers o instal-lacions
poden produir raim amb destinacié a 1’elaboracié de vins emparats per
la Denominaci6 d’Origen Protegida Alacant, i elaborar, emmagatzemar,
criar o envellir, embotellar i envasar vins que hagen de ser emparats
per esta.

2. Només es pot aplicar la Denominacié d’Origen Protegida Alacant
als vins procedents de cellers inscrits en els registres corresponents que
hagen sigut produits i elaborats d’acord amb les normes exigides per
este reglament, i que posseisquen les condicions qualitatives, organolep-
tiques, analitiques i enologiques que han de caracteritzar-los i complis-
quen les normes del manual de qualitat del Consell Regulador.

3. El dret a I’tis de la Denominaci6 d’Origen Alacant en publicitat,
documentacio i etiquetes és exclusiu de les firmes inscrites en el registre
corresponent.

4. Només pel fet de la inscripcio en els registres corresponents, les
persones fisiques o juridiques inscrites queden obligades al compliment
de les disposicions d’este reglament i dels acords que, dins de les seues
competencies respectives, dicten la conselleria competent en materia
d’agricultura i alimentacio, el Consell Regulador i la resta d’adminis-
tracions implicades en ’ambit de les seues competéncies, aixi com a
satisfer les quotes que els corresponguen.

5. Per a I’exercici de qualsevol dret atorgat per este reglament o per
a poder beneficiar-se dels servicis que preste el Consell Regulador, les
persones fisiques o juridiques inscrites han d’estar al corrent del paga-
ment de les seues quotes i haver complit totes les seues obligacions amb
el Consell Regulador.

Article 15. Obligacions

1. Les persones fisiques i/o juridiques que tingues inscrites vinyes
o cellers en els registres corresponents per haver superat el procés de

Articulo 11. Registro de Embotelladores/Envasadores

En este registro se inscribiran todas aquellas personas fisicas o juri-
dicas que dispongan de las correspondientes instalaciones fisico-meca-
nicas debidamente registradas, embotellen por cuenta propia o ajena
y realicen con fines comerciales y se encuentren situadas dentro de la
zona de produccion.

Articulo 12. Separacion de productos amparados

En las bodegas inscritas en los distintos registros se podra realizar
la elaboracion, crianza, almacenamiento, envasado o la manipulacion
de uvas, mostos y vinos no amparados por la Denominacion de Ori-
gen, siempre que dichas operaciones se realicen de forma separada y
perfectamente definidas entre los vinos con derecho a ella y el resto. El
proceso debera estar garantizado en todo momento.

Sera condicion indispensable para la inscripcion de una bodega en el
registro correspondiente, que su construccion permita la perfecta sepa-
racion de los vinos procedentes de uvas amparadas de aquellos otros
que no gocen de tal circunstancia, quedando ambos, en todo momento,
perfectamente identificados.

Articulo 13. Vigencia de inscripciones

1. Para la vigencia de las inscripciones en los registros de la Deno-
minacion de Origen sera indispensable cumplir en todo momento los
requisitos que impone el presente capitulo, debiendo comunicar al Orga-
no de Gestion del Consejo Regulador cualquier variacion que afecte
a los datos facilitados en la inscripcion, cuando ésta se produzca. En
consecuencia, el Consejo Regulador podré suspender o anular las ins-
cripciones cuando los titulares de las mismas no se atuvieren a tales
prescripciones.

2. El 6rgano de control efectuara cuantas inspecciones o controles
considere necesarios para comprobar la efectividad de cuanto se dispone
en el punto anterior.

3. Todas las inscripciones en los diferentes registros seran renovadas
en el plazo y la forma que se determine por el Consejo Regulador.

CAPITULO IV
Derechos y obligaciones

Articulo 14. Derechos

1. Las personas fisicas o juridicas que tengan inscritos en los regis-
tros indicados en el articulo 16 sus vifiedos, bodegas o instalaciones,
podran producir uva con destino a la elaboracion de vinos amparados
por la Denominacion de Origen Protegida Alicante, y elaborar, alma-
cenar, criar o envejecer, embotellar y envasar vinos que hayan de ser
amparados por la misma.

2. Solo puede aplicarse la Denominacion de Origen Protegida Alican-
te a los vinos procedentes de bodegas inscritas en los registros correspon-
dientes, que hayan sido producidos y elaborados conforme a las normas
exigidas por este reglamento, y que retinan las condiciones cualitativas,
organolépticas, analiticas y enologicas que deben caracterizarlos y cum-
plan las normas del Manual de Calidad del Consejo Regulador.

3. El derecho al uso de la Denominacion de Origen Alicante en
publicidad, documentacion y etiquetas es exclusivo de las firmas ins-
critas en el registro correspondiente.

4. Por el mero hecho de la inscripcion en los registros correspon-
dientes, las personas fisicas o juridicas inscritas quedan obligadas al
cumplimiento de las disposiciones de este Reglamento y de los acuerdos
que, dentro de sus respectivas competencias, dicten la Conselleria com-
petente en materia de agricultura, y alimentacion, el Consejo Regulador
y el resto de administraciones implicadas en el ambito de sus competen-
cias, asi como, a satisfacer las cuotas que les correspondan.

5. Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por este regla-
mento o para poder beneficiarse de los servicios que preste el Conse-
jo Regulador, las personas fisicas o juridicas inscritas deberan estar al
corriente del pago de sus cuotas y haber cumplido todas sus obligacio-
nes con el Consejo Regulador.

Articulo 15. Obligaciones

1. Las personas fisicas y/o juridicas que tengas inscritas vifiedos o
bodegas en los correspondientes registros por haber superado el pro-
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certificacio —al qual se sotmetran de forma voluntaria— estan obligades
a mantindre’ls amb les condicions que s’establisquen per a esta finalitat
en este mateix reglament i en el manual de qualitat, sempre que vulguen
posseir la certificacio del seu producte. Aixi mateix, vetlaran per 1’ts
correcte de la Denominacié d’Origen Protegida Alacant, les seues nor-
mes, indicacions i prestigi en el mercat.

2. Les persones fisiques o juridiques que tinguen inscrites vinyes,
cellers o instal-lacions en els registres corresponents nomeés podran tin-
dre emmagatzemats el seu raim, mostos o vins en els terrenys o locals
inscrits; en cas contrari perdran el dret a la Denominacié d’Origen
Alacant.

Article 16. Exclusivitat

1. Els noms amb que les firmes figuren inscrites en els registres de
cellers i installacions i els noms emparats per ells mateixos, com també
les marques, els simbols, els emblemes, les llegendes publicitaries, les
expressions, els signes o qualsevol altre tipus de publicitat que s’utilitze
en els vins emparats per la Denominacié d’Origen Protegida Alacant no
podran ser utilitzats, per cap concepte i ni tan sols pels mateixos titulars
inscrits, en la comercialitzacio d’altres vins.

2. De la mateixa manera, les marques comercials autoritzades com
a Denominacio d’Origen Protegida Alacant no es poden utilitzar per a
un altre nivell de proteccio, a fi d’evitar la confusio6 al consumidor i la
competéncia deslleial entre denominacions d’origen.

Article 17. Condicions de designacio

1. La designacio i ’etiquetatge dels vins s’ha d’ajustar a les dispo-
sicions de la normativa de la Uni6 Europea, de I’Estat i de la Comunitat
Valenciana.

2. En les etiquetes de vins embotellats figurara obligatoriament i de
forma destacada el nom «Alacant», a més de les dades que, amb carac-
ter general, es determinen en la legislaci6 aplicable.

3. Laindicaci6 d’altres termes relatius a comarques, varietats, edat,
crianga, etc. s’ajustara a les disposicions d’este reglament i a la legis-
laci6 vigent.

4. El Consell adoptara i registrara un emblema o logotip com a sim-
bol de la Denominacié d’Origen Protegida. Aixi mateix, el Consell pot
fer obligatori que a I’exterior dels cellers i les instal-lacions inscrits i en
lloc destacat figure una placa que al-ludisca a esta condicio, que caldra
retirar en el cas de perdre la certificacio.

Article 18. Condicions d’expedicio

Tota expedicid de raim, most o vi emparada per la Denominacid
d’Origen Alacant que circule entre cellers ha d’anar proveida de la
documentacié d’acompanyament corresponent, establida en la legisla-
cid vigent, i cal remetre’n un exemplar al Consell Regulador dins dels
set dies segiients a 1’expedicio.

Article 19. Declaracions

1. Les declaracions d’existeéncies, collites i produccions es regularan
per les normes generals vigents en 1’ambit de la Unié Europea, I’Estat
i la mateixa legislacié autonomica. No obstant aixo, a fi de poder con-
trolar la produccid, elaboraci6 i existéncies, aixi com les qualitats i els
tipus i tot allo que siga necessari per a poder acreditar ’origen i qualitat
dels productes emparats, les persones fisiques o juridiques inscrites com
a titulars de vinyes, cellers i instal-lacions estan obligades a presentar
les declaracions segiients:

a) Totes les firmes inscrites en el Registre de Vinyes presentaran,
una vegada acabada la recol-leccio i en tot cas abans del 10 de desembre
de cada any, declaracio de la collita obtinguda en cada una de les vinyes
inscrites, amb indicacid de la destinacié del raim i, en cas de venda,
el nom del comprador. Si es produixen diferents tipus o varietats de
raim han de declarar la quantitat i destinacio de cadascun. Les entitats
associatives poden tramitar en un sol document les declaracions dels
seus associats, amb una relacié annexa dels noms, quantitats i la resta
de dades corresponents a cada soci (varietat, seca o regadiu, parcel-la
cadastral).

b) Totes les firmes inscrites en el Registre de Cellers d’Elaboracio
han de presentar abans del 10 de desembre de cada any la declaracio de
les quantitats de most i vi obtingudes, amb la diferenciacio dels diversos

ceso de certificacion —al que se someteran de modo voluntario— que-
dan obligadas al mantenimiento de las mismas con las condiciones que
se establezcan para tal fin en este mismo reglamento asi como en el
manual de calidad siempre que quieran poseer la certificacion de su
producto. Asimismo velaran por el correcto uso de la Denominacion
de Origen Protegida Alicante, sus normas, indicaciones y prestigio en
el mercado.

2. Las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas, viiias, bode-
gas o instalaciones en los correspondientes registros, s6lo podran tener
almacenadas sus uvas, mostos, o vinos en los terrenos o locales ins-
critos, perdiendo en caso contrario el derecho a la Denominacion de
Origen Alicante.

Articulo 16. Exclusividad

1. Los nombres con que las firmas figuran inscritas en los registros
de bodegas e instalaciones y aquellos otros amparados por ellos, asi
como las marcas, simbolos, emblemas, leyendas publicitarias, expre-
siones, signos o cualquier otro tipo de publicidad que se utilice en los
vinos amparados por la Denominacion de Origen Protegida Alicante
no podran ser empleados, bajo ningiin concepto y ni siquiera por los
propios titulares inscritos, en la comercializacién de otros vinos.

2. De igual modo, las marcas comerciales autorizadas como Deno-
minacion de Origen Protegida Alicante no podran utilizarse para otro
nivel de proteccion para evitar la confusion al consumidor y la compe-
tencia desleal entre denominaciones de origen.

Articulo 17. Condiciones de designacion

1. La designacion y etiquetado de los vinos debera ajustarse a lo dis-
puesto en la normativa de la Union Europea, del Estado y de la Comu-
nitat Valenciana.

2. En las etiquetas de vinos envasados figurara obligatoriamente y
de forma destacada el nombre de «Alicante», ademas de los datos que,
con caracter general, se determinen en la legislacion aplicable.

3. La indicacion de otros términos relativos a comarcas, variedades,
edad, crianza, etcétera, se ajustara a lo dispuesto en este Reglamento y
a la vigente legislacion.

4. El consejo adoptara y registrara un emblema o logotipo, como
simbolo de la Denominacion de Origen Protegida. Asi mismo el Con-
sejo podra hacer obligatorio que en el exterior de las bodegas e instala-
ciones inscritas y en lugar destacado figure una placa que aluda a esta
condicidn, que debera ser retirada en el caso de perder la certificacion.

Articulo 18. Condiciones de expedicion

Toda expedicion de uva, mosto o vino amparada por la Denomina-
cion de Origen Alicante que circule entre bodegas debera ir provista de
la documentacion de acompafiamiento correspondiente, establecida en
la legislacion vigente, remitiendo un ejemplar de la misma al Consejo
Regulador dentro de los siete dias siguientes a la expedicion.

Articulo 19. Declaraciones

1. Las declaraciones de existencias, cosechas y producciones se
regularan por las normas generales vigentes en el ambito de la Unién
Europea, el Estado y la propia legislacion autonomica. No obstante con
objeto de poder controlar la produccion, elaboracion y existencias, asi
como las calidades y tipos y cuanto sea necesario para poder acreditar
el origen y calidad de los productos amparados, las personas fisicas o
juridicas inscritas como titulares de vifias, bodegas e instalaciones ven-
dran obligadas a presentar las siguientes declaraciones:

a) Todas las firmas inscritas en el Registro de Vifias presentaran, una
vez terminada la recoleccion y en todo caso antes del 10 de diciembre
de cada ano, declaracion de la cosecha obtenida en cada uno de los
vifledos inscritos, indicando el destino de la uva y, en caso de venta,
el nombre del comprador. Si se producen distintos tipos o variedades
de uva deberan declarar la cantidad y destino de cada uno de ellos. Las
entidades asociativas podran tramitar en un solo documento las decla-
raciones de sus asociados, con una relacion anexa de los nombres, can-
tidades, y demas datos correspondientes a cada socio (variedad, secano
o regadio, parcela catastral).

b) Todas las firmas inscritas en el Registro de Bodegas de Elabora-
cion deberan presentar antes del 10 de diciembre de cada afo, Decla-
racion de las cantidades de mosto y vino obtenidas, diferenciando los
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tipus d’elaboraci6 i la consignaci6 de la procedeéncia del raim i la desti-
naci6 dels productes venuts, i la indicacié del comprador i la quantitat.
Mentres en tinguen existéncies han de declarar mensualment les vendes
efectuades. Estes declaracions mensuals s’ompliran, a tot tardar, dins
dels 10 primers dies del mes segiient.

c) Totes les firmes inscrites en els registres de Cellers d’Emmagat-
zemament, Crianga i Instal-lacions d’Embotellament presentaran, dins
dels 10 primers dies de cada mes, declaracié d’entrades i eixides de pro-
ductes hagudes en el mes anterior, amb indicaci6 de la procedencia dels
adquirits i la destinaci6 dels venuts. En tot cas, es distingiran els dife-
rents tipus de vi i les inscrites en el Registre de Cellers d’Envelliment
presentaran separadament la declaracio corresponent a estos vins.

d) Tots els cellers i les instal-lacions inscrits en els registres han
de presentar, abans del 10 de setembre de cada any, declaracio6 de les
existéncies que posseisquen de vi amb denominacié d’origen a 31 de
juliol.

2. De conformitat amb la legislacié vigent, les declaracions a que
es referix este article es realitzaran a efectes merament estadistics i de
control, i per aixo no podran facilitar-se ni publicar-se més que en forma
numeérica, sense cap referéncia de caracter individual i tal com marca la
Llei de Protecci6 de Dades.

CAPITOLV
Consell Regulador i competéncies

Article 20. Naturalesa juridica

1. La gestio de la Denominacié d’Origen Alacant s’encomana a un
consell regulador, que es constituix com a organ de representacio de
viticultors 1 vinicultors inscrit en qualsevol dels registres enumerats en
este reglament i que, de forma voluntaria, hi vulguen participar.

2. El Consell Regulador és una corporaci6 de dret public, de les
regulades per mitja del Decret 222/2007, de 9 de novembre, del Consell,
pel qual s’establixen normes relatives als consells reguladors o organs
de gestid de les denominacions de qualitat de la Comunitat Valenciana
i, per tant, dotada de personalitat juridica propia i de plena capacitat
d’obrar per al desenvolupament dels seus fins, que pot realitzar qual-
sevol classe d’actes de gestié i administracido. Amb caracter general,
subjecta la seua activitat al dret privat, excepte en les actuacions que
impliquen I’exercici de potestats o funcions publiques, en que s’ha de
subjectar al dret administratiu.

3. Els actes realitzats pel Consell Regulador en actuacions subjectes
al dret administratiu, en exercici de potestats publiques, funcionaran en
régim de jerarquia i tutela respecte de 1’organisme a qué estiga adscrit, i
les seues decisions poden ser revisades pel superior competent.

4. El Consell Regulador pot estar sotmés a auditories técniques,
economiques, financeres o de gestid efectuades pels organs de 1’ad-
ministracié de la Generalitat competent per rad de la matéria o per les
entitats privades que especificament designe la Generalitat.

5. El Consell esta sotmés als principis segiients:

a) Funcionament sense anim de lucre.

b) Representacié democratica.

c¢) Representativitat dels interessos economics i sectorials integrats
en la Denominaci6 d’Origen Protegida Alacant, amb una previsio espe-
cial dels minoritaris.

d) Paritat en la representacio dels diferents interessos en preséncia.

¢) Autonomia de gestid i d’organitzacié dels processos electorals
d’eleccio dels seus organs rectors.

Article 21. Ambit de competéncia

Els seus ambits de competéncia son:

a) En I’ambit territorial: la delimitacié com a zona de produccio en
I’article corresponent del plec técnic.

b) Quant als productes, als vins certificats per I'Organ de Control
del Consell Regulador en qualsevol de les seues fases.

¢) Quant a les persones fisiques o juridiques inscrites en els dife-
rents registres previstos en este reglament.

diversos tipos de elaboracioén y debiendo consignar la procedencia de
la uva y el destino de los productos vendidos, indicando comprador y
cantidad. En tanto tengan existencias deberan declarar mensualmente
las ventas efectuadas. Estas declaraciones mensuales se cumplimentaran
a mas tardar, dentro de los 10 primeros dias del mes siguiente.

¢) Todas las firmas inscritas en los registros de Bodegas de Almace-
namiento, Crianza e Instalaciones de Embotellado presentaran, dentro
de los 10 primeros dias de cada mes declaracion de entradas y salidas
de productos habidas en el mes anterior, indicando la procedencia de
los adquiridos y el destino de los vendidos. En todo caso se distinguiran
los diferentes tipos de vino, y las inscritas en el Registro de Bodegas de
Envejecimiento presentaran por separado la declaracion correspondiente
a estos vinos.

d) Todas las bodegas ¢ instalaciones inscritas en los registros debe-
ran presentar, antes del 10 de septiembre de cada afio, declaracion de
las existencias que posean de vino con denominacién de origen a 31
de julio.

2. De conformidad con la legislacion vigente, las declaraciones a
que se refiere el presente articulo se realizaran a efectos meramente
estadisticos y de control, por lo que no podran facilitarse ni publicarse
mas que en forma numérica, sin referencia alguna de caracter individual
y conforme marca la Ley de Proteccion de Datos.

CAPITULO V
Consejo Regulador y competencias

Articulo 20. Naturaleza juridica

1. La gestion de la Denominacion de Origen Alicante esta enco-
mendada a un consejo regulador, que se constituye como 6rgano de
representacion de viticultores y vinicultores inscritos en cualquiera de
los registros enumerados en este reglamento y que de forma voluntaria
quieran participar en el mismo.

2. El Consejo Regulador es una corporacion de derecho publico, de
las reguladas por el Decreto 222/2007, de 9 de noviembre, del Consell,
por el que se establecen normas relativas a los consejos reguladores u
organos de gestion de las denominaciones de calidad de la Comunitat
Valenciana y, por lo tanto, dotada de personalidad juridica propia y de
plena capacidad de obrar para el desarrollo de sus fines, que puede reali-
zar toda clase de actos de gestion y administracion. Con caracter general
sujeta su actividad al derecho privado, excepto en las actuaciones que
impliquen el ejercicio de potestades o funciones publicas, en las que
debe sujetarse al derecho administrativo.

3. Los actos realizados por el Consejo Regulador en actuaciones
sujetas al derecho administrativo, en ejercicio de potestades publicas,
funcionardn en régimen de jerarquia y tutela respecto del organismo al
que esté adscrito, pudiendo ser revisadas sus decisiones por el superior
competente.

4. El Consejo Regulador podra estar sometido a auditorias técnicas,
econdmicas, financieras o de gestion, efectuadas por los 6rganos de la
administracion de la Generalitat competente por razén de la materia o
por las entidades privadas que especificamente designe la Generalitat.

5. El Consejo esta sometido a los principios siguientes:

a) Funcionamiento sin animo de lucro.

b) Representacion democratica

c¢) Representatividad de los intereses economicos y sectoriales inte-
grados en la Denominacion de Origen Protegida Alicante, con especial
contemplacion de los minoritarios.

d) Paridad en la representacion de los diferentes intereses en pre-
sencia.

¢) Autonomia de gestion y de organizacion de los procesos electo-
rales de eleccion de sus organos rectores.

Articulo 21. Ambito de competencia

Sus ambitos de competencia son:

a) En lo territorial: lo delimitado como zona de produccion en su
articulo correspondiente del pliego técnico.

b) En razén de productos a los vinos certificados por el Organo de
Control del Consejo regulador en cualquiera de sus fases.

¢) En razon de las personas fisicas o juridicas inscritas en los dife-
rentes registros contemplados en este reglamento.
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Article 22. Funcions

1. Les funcions que ha d’exercir el Consell Regulador son les reco-
llides en 1’apartat 2 de ’article 46 de la Llei 2/2005, de 27 de maig,
d’Ordenaci6 del Sector Vitivinicola de la Comunitat Valenciana, i el
que s’establix en les normes relatives als consells reguladors o organs de
gestio de les denominacions de qualitat de la Comunitat Valenciana.

2. Constituixen funcions juridicoptibliques del Consell Regulador
les segiients:

a) La gesti6 dels registres definits en el capitol corresponent d’este
reglament.

b) La gesti6 de les quotes obligatories de pertinenga que es fixe
per als viticultors 1 vinicultors inscrits en els diferents registres d’esta
denominaci6 d’origen.

¢) L’adopcid per a cada campanya i dins dels limits maxims establits
en este reglament de les normes sobre rendiments maxims autoritzats
per hectarea, limits maxims de produccio i transformacio, autoritzacio
de la forma i condicions del reg o qualsevol altre aspecte conjuntural
que haja de donar-se a conéixer com a norma de verema. En la fixacio
d’estes normes s’atendran criteris de defensa i millora de la qualitat.

3. Constituixen funcions juridicoprivades del Consell Regulador
les seglients:

a) Proposar el reglament d’esta denominacié d’origen, com també
les modificacions successives, atenent criteris de qualitat, rigor en el
control i tradicio.

b) Orientar la produccio i la qualitat, i tamb¢é promocionar i infor-
mar els consumidors sobre els vins emparats i les seues caracteristiques
especifiques.

¢) Vetlar pel compliment d’este reglament, i podra denunciar qual-
sevol us incorrecte d’este davant dels organs administratius o jurisdic-
cionals competents.

d) Qualificar cada any o collita, i tamb¢ establir els requisits que
han de complir les etiquetes dels vins en I’ambit de les seues compe-
téncies.

e) Elaborar estadistiques i estudis de produccio, elaboracié i comer-
cialitzaci6 dels productes emparats, tant per a us intern com per a la
seua difusio i coneixement general.

f) Proposar els requisits minims de control a que s’han de sotmetre
els operadors inscrits en els registres respectius i per a totes i cada una
de les seues fases de produccio, elaboracio i comercialitzacié dels vins
emparats, aixi com els minims de control per a la concessio inicial i per
al manteniment de la certificacio.

g) Col-laborar amb les autoritats competents en matéria de vitivi-
nicultura amb caracter general i, en particular, en el manteniment dels
registres publics oficials vitivinicoles.

h) Col-laborar amb 1’0rgan de control i facilitar-1i les dades neces-
saries per a I’eficag compliment de les seues activitats.

i) La promoci6 dels vins amb Denominacié d’Origen Alacant i la
relacio que s’establix entre els viticultors i vinicultors per a la promocio
conjunta de la marca i dels cellers i vins autoritzats.

4. Totes les decisions que prenga el Consell Regulador en el marc de
les funcions a que es referix el numero 1 d’este article son susceptibles
d’impugnacié en via administrativa davant de la conselleria competent
en materia d’agricultura i alimentacié de la manera que es fixa en la
Llei 30/1992, de Régim Juridic de les Administracions Ptubliques i del
Procediment Administratiu Comu.

Les decisions que hagen sigut objecte d’impugnacié dins del termini
i la forma escaients no seran executades fins que es dicte una resolucio
ferma en via administrativa, amb excepcio feta de les normes de verema
que han de ser provisionalment dutes a terme, en tot cas, sense perjudici
dels drets que tinguen els interessats.

Article 23. Promocio d’acords intersectorials

El Consell es pot federar, participar, constituir o relacionar amb tota
classe d’associacions, fundacions i societats civils 0 mercantils. També
pot afavorir iniciatives per a 1’establiment dels acords col‘lectius inter-
professionals, amb la forma juridica que es considere més convenient
per a la consecucio dels seus fins.

Article 24. Estructura, organitzacio i funcionament
1. El Consell Regulador s’estructura en els organs segiients:

Articulo 22. Funciones

1. Las funciones a desempefiar por el Consejo Regulador son las reco-
gidas en el articulo 46 apartado 2° de la Ley 2/2005, de 27 de mayo, de
Ordenacion del Sector Vitivinicola de la Comunitat Valenciana, y el que
se establecen las normas relativas a los consejos reguladores u drganos de
gestion de las denominaciones de calidad de la Comunitat Valenciana.

2. Constituyen funciones juridico publicas del Consejo Regulador,
las siguientes:

a) La gestion de los registros definidos en el capitulo correspondien-
te de este reglamento.

b) La gestion de las cuotas obligatorias de pertenencia que se fije
para los viticultores y vinicultores inscritos en los diferentes registros
de esta denominacion de origen.

¢) La adopcion para cada campaifia y dentro de los limites maxi-
mos establecidos en este reglamento de las normas sobre rendimientos
maximos autorizados por hectarea, limites maximos de produccion y
transformacion, autorizacion de la forma y condiciones del riego o cual-
quier otro aspecto coyuntural que deba darse a conocer como norma
de vendimia. En la fijacion de tales normas se atenderan criterios de
defensa y mejora de la calidad.

3. Constituyen funciones juridico privadas del Consejo Regulador,
las siguientes:

a) Proponer el reglamento de esta denominacion de origen, asi como
sus sucesivas modificaciones, atendiendo a criterios de calidad, rigor en
el control y tradicion.

b) Orientar la produccion y calidad, asi como promocionar ¢ infor-
mar a los consumidores sobre los vinos amparados y sus caracteristicas
especificas.

¢) Velar por el cumplimiento de este reglamento, pudiendo denun-
ciar cualquier uso incorrecto del mismo ante los 6rganos administrativos
o jurisdiccionales competentes.

d) Calificar cada anada o cosecha, asi como establecer los requi-
sitos que deben cumplir las etiquetas de los vinos en el ambito de sus
competencias.

¢) Elaborar estadisticas y estudios de produccion, elaboracion y
comercializacion de los productos amparados, tanto para uso interno
como para su difusion y general conocimiento.

f) Proponer los requisitos minimos de control a los que deben some-
terse los operadores inscritos en los respectivos registros y para todas y
cada una de sus fases de produccion, elaboracion y comercializacion de
los vinos amparados, asi como los minimos de control para la concesion
inicial y para el mantenimiento de la certificacion.

g) Colaborar con las autoridades competentes en materia de vitivi-
nicultura con caracter general, y en particular, en el mantenimiento de
los registros publicos oficiales vitivinicolas.

h) Colaborar con el 6rgano de control facilitandole los datos preci-
sos para el eficaz cumplimiento de sus actividades.

i) La promocion de los vinos con Denominacion de Origen Alicante
y la relacion que se establece entre los viticultores y vinicultores para la
promocion conjunta de la marca y de las bodegas y vinos autorizados.

4. Todas las decisiones que adopte el Consejo Regulador en el marco
de las funciones a que se refiere el nimero 1 de este articulo seran sus-
ceptibles de impugnacion en via administrativa ante la conselleria com-
petente en materia de agricultura y alimentacion en la forma que viene
fijada por la Ley 30/1992 de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun.

Las decisiones que hubieran sido objeto de impugnacion en tiempo
y forma, no seran ejecutadas hasta que recaiga resolucion firme en via
administrativa, con excepcion hecha de aquellas normas de vendimia
que deben ser provisionalmente llevadas a cabo, en cualquier caso, sin
perjuicio de los derechos que le asistan a los interesados.

Articulo 23. Promocion de acuerdos intersectoriales

El Consejo podra federarse, participar, constituir o relacionarse con
toda clase de asociaciones, fundaciones y sociedades civiles o mercan-
tiles; también podra o favorecer iniciativas para el establecimiento de
los acuerdos colectivos interprofesionales, bajo la forma juridica que se
estime mas conveniente para la consecucion de sus fines.

Articulo 24. Estructura, organizacion y funcionamiento
1. El Consejo Regulador se estructura en los siguientes organos:
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a) L’Organ de Gesti6 del Consell Regulador.

b) L’Organ de Control del Consell Regulador.

2. L’Organ de Gesti6 del Consell Regulador funcionara en ple i en
comissions. El Ple esta constituit per:

a) El president.

b) El vicepresident.

c) El gerent.

d) El Ple.

¢) La Comissio Permanent.

3. Per al compliment dels seus fins, el Consell Regulador compta-
ra amb el personal necessari, d’acord amb les plantilles aprovades pel
Consell mateix i que figuraran dotades en el seu pressupost.

4. Per a les funcions técniques que té encomanades, el Consell
comptara amb els servicis técnics necessaris, la direcci6 dels quals
recaura en un técnic competent, designat pel Consell a proposta del
president.

5. L’Organ de Control del Consell Regulador exercira els servicis
d’inspeccid, control i certificacio de la qualitat, de conformitat amb el
que s’establix en este reglament.

6. El Consell Regulador podra contractar, per a efectuar treballs
urgents, el personal necessari, sempre que tinga aprovada en el pressu-
post dotacio per a este concepte.

7. A tot el personal del Consell Regulador li sera aplicable la legis-
lacio laboral, i podran regir-se per les mateixes normes establides en el
conveni col-lectiu del personal laboral al servici de la Generalitat per
mitja dels procediments d’adhesio o extensio de convenis recollits en
la normativa corresponent, i sense perjudici del que puga derivar-se
de la seua propia negociacio col-lectiva. En cap cas este personal del
Consell Regulador tindra la consideracio de personal al servici de I’ad-
ministracio de la Generalitat. A més, caldra ajustar-se al que es preveu
en ’article 18 del Decret 8/2007, de 19 de gener, del Consell, pel qual
s’aprova el Reglament de la Llei 2/2005, de 27 de maig, de la Generali-
tat, d’Ordenacio del Sector Vitivinicola de la Comunitat Valenciana.

8. En tot allo no establit en este reglament respecte al funcionament
del Ple i de la comissio o les comissions, s’aplicara supletoriament allo
que s’establix per als organs col-legiats en la normativa reguladora del
régim juridic de les administracions publiques i del procediment admi-
nistratiu comu.

9. El Consell Regulador comptara amb un comité de tast per a la
supervisio dels valors organoléptics dels vins qualificats. El personal
que en forme part ha de tindre una experi¢ncia demostrada en 1’ambit
del tast i no tindra a veure amb els organs directius del Consell. Els
membres ho seran amb caracter personal i nominatiu i la seua eleccid
estara ratificada pel Ple del Consell Regulador.

Este comité de tast aplicara els procediments que es definixen per
a actuar d’acord amb 1’analisi sensorial que marque 1’ISO 17025 o la
norma que la substituisca.

Article 25. El president

1. El president del Consell Regulador ho sera també del Ple de 1’Or-
gan de Gestid, designat per la conselleria competent en materia d’agri-
cultura i alimentacio a proposta d’este. El seu nomenament sera publicat
en el Diari Oficial de la Comunitat Valenciana.

2. Correspon al president:

a) La representacio legal del Consell. Esta representacio podra ser
delegada de manera expressa en els casos que siga necessari.

b) Complir i fer complir les disposicions legals i reglamentaries.

¢) Organitzar i dirigir els servicis.

d) Administrar els ingressos i fons d’acord amb els acords del Con-
sell i ordenar els pagaments. A este efecte el Consell, a proposta del
president, pot nomenar un tresorer entre els vocals perqué auxilie el
president en estes funcions.

e) Convocar i presidir les sessions del Consell, assenyalar I’orde del
dia, sotmetre a la decisi6 d’aquell els assumptes de la seua competeéncia
i executar els acords adoptats.

f) Proposar al Consell 1’organitzacié del seu régim interior, amb
I’assessorament i els informes previs que es requerisquen del secretari.

g) Contractar, suspendre o renovar el personal del Consell, amb
I’acord previ d’este i segons informes tecnics i objectius del secretari.

a) El Organo de Gestion del Consejo Regulador;

b) Y el Organo de Control del Consejo Regulador.

2. El Organo de Gestion del Consejo Regulador, funcionara en pleno
y en comisiones. El Pleno esta constituido por:

a) El presidente.

b) El vicepresidente.

c) El gerente.

d) El Pleno.

¢) La Comision Permanente.

3. Para el cumplimiento de sus fines el Consejo Regulador contard
con el personal necesario, con arreglo a las plantillas aprobadas por el
propio Consejo, y que figuraran dotadas en su presupuesto.

4. Para las funciones técnicas que tiene encomendadas, el Consejo
contara con los servicios técnicos necesarios; la direccion de los cuales
recaera en un técnico competente, designado por el Consejo a propuesta
del presidente.

5. El Organo de Control del Consejo Regulador desempeiiara los
servicios de inspeccion, control y certificacion de la calidad de confor-
midad con lo establecido en este reglamento.

6. E1 Consejo Regulador podra contratar, para efectuar trabajos
urgentes, el personal necesario, siempre que tenga aprobada en el pre-
supuesto dotacion para este concepto.

7. A todo el personal del Consejo Regulador le sera de aplicacion
la legislacion laboral, pudiendo regirse por las mismas normas esta-
blecidas en el convenio colectivo del personal laboral al servicio de la
Generalitat mediante los procedimientos de adhesion o extension de
convenios recogidos en la normativa correspondiente, y sin perjuicio
de lo que pudiese derivar de su propia negociacion colectiva. En ningtin
caso dicho personal del Consejo Regulador tendra la consideracion de
personal al servicio de la administracion de la Generalitat. Ademas se
estard a lo previsto en el articulo 18 del Decreto 8/2007, de 19 de enero,
del Consell, por el que se aprueba el Reglamento de la Ley 2/2005, de
27 de mayo, de la Generalitat, de Ordenacion del Sector Vitivinicola de
la Comunitat Valenciana.

8. En lo no establecido en el presente reglamento respecto al funcio-
namiento del Pleno y de la(s) comision(es), se aplicara supletoriamente
lo establecido para los o6rganos colegiados en la normativa reguladora
del régimen juridico de las Administraciones Publicas y del procedi-
miento administrativo comuin.

9. El Consejo Regulador contard con un comité de cata para la super-
vision de los valores organolépticos de los vinos calificados. El personal
que forme parte del mismo debera tener una experiencia demostrada en
el ambito de la cata y no tendra que ver con los 6rganos directivos del
Consejo. Los miembros lo seran con caracter personal y nominativo y
su eleccion vendra ratificada por Pleno del Consejo Regulador.

Este panel de cata aplicara los procedimientos que se definan para
actuar de acuerdo a la analisis sensorial que marque la ISO 17025 o
norma que lo sustituya.

Articulo 25. Del presidente

1. El presidente del Consejo Regulador sera también del Pleno del
Organo de Gestion, designado por la conselleria competente en materia
de agricultura y alimentacion a propuesta de éste. Su nombramiento serad
publicado en el Diari Oficial de la Comunitat Valenciana.

2. Al presidente corresponde:

a) La representacion legal del Consejo. Esta representacion podra
ser delegada de manera expresa en los casos que sea necesario.

b) Cumplir y hacer cumplir las disposiciones legales y reglamentarias.

¢) Organizar y dirigir los servicios.

d) Administrar los ingresos y fondos conforme a los acuerdos del
Consejo y ordenar los pagos. A tal efecto el Consejo, a propuesta del
presidente, podra nombrar un tesorero entre los vocales para que auxilie
al presidente en estas funciones.

e) Convocar y presidir las sesiones del Consejo, sefialando el orden
del dia, sometiendo a la decision de aquél los asuntos de su competencia
y ejecutar los acuerdos adoptados.

f) Proponer al Consejo la organizacion del régimen interior del
mismo, previo el asesoramiento e informes que se requieran del secre-
tario.

g) Contratar, suspender o renovar el personal del Consejo, previo
acuerdo del mismo y segtin informes técnicos y objetivos del Secreta-
rio.
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h) Informar els organismes superiors de les incidéncies que en la
producci6 i mercat es produisquen.

i) Remetre a I’organisme superior o als organismes interessats els
acords adoptats en el si del CRDOP Alacant.

j) Les altres funcions que el Consell acorde o que li encomane la
conselleria competent en materia d’agricultura i alimentacio.

3. La duraci6 del mandat del president sera de quatre anys, i podra
ser reelegit.

4. El president cessara:

a) En expirar el seu mandat.

b) A peticio6 propia, una vegada acceptada la dimissio.

¢) Per pérdua de la confianga del Ple del Consell manifestada en
votacio secreta per una majoria, almenys, de tres quartes parts dels seus
membres, i la ratificacié posterior per la conselleria competent en mate-
ria d’agricultura i alimentacid.

d) Per qualsevol altra causa reconeguda en I’ordenament juridic.

5. En cas de cessament o defuncio, el vicepresident passara a ocupar
el carrec de president pel temps que reste al president anterior.

6. Les sessions del Consell en que s’estudie la proposta de nou pre-
sident seran presidides pel vicepresident.

Article 26. El vicepresident

El vicepresident sera triat entre els vocals i designat de la mateixa
manera que el president. El vicepresident ha de ser de diferent sector
que el president, en el cas en qué este siga triat entre els vocals electes.

Article 27. La gerencia

En el cas que el Consell Regulador compte amb un/a gerent, exer-
cira les funcions que 1i hagen sigut assignades i respondra de la seua
gestio davant del Consell Regulador. Tindra com a comeses especifi-
ques les segiients:

a) Els assumptes relatius al réegim intern de I’organisme, tant de
personal com de caracter administratiu.

b) Les funcions que li encomane el president relacionades amb la
preparacio i instrumentacié dels assumptes de la competéncia del Con-
sell Regulador.

Article 28. El Ple

1. El ple esta format per:

a) El/La president/a, que ho sera al seu torn del Consell Regulador.

b) El/La vicepresident/a, que ho sera al seu torn del Consell Regu-
lador.

¢) El/La secretari/aria del Ple.

d) Sis vocals en representacio del sector viticola, triats pels titulars
o representants de vinyes inscrites en el Registre de Vinyes entre ells
mateixos.

e) Sis vocals en representacio del sector vinicola, triats pels titulars
o representants de cellers i instal-lacions inscrites en els registres cor-
responents entre ells mateixos.

Cada un dels vocals a queé es fa referéncia en les lletres d i e tindra
un suplent.

f) El/La director/a general competent en matéria de qualitat agro-
alimentaria o qui designe en qualitat de representant de la conselleria
competent en matéria d’agricultura i alimentacio, que formara part del
Ple amb veu pero sense vot.

2. L’eleccid dels vocals a que es fa referéncia en les lletres d i e
de I’apartat 1 d’este article es realitzara per mitja de sufragi universal,
Iliure, nominal, directe i secret entre els titulars inscrits en els registres
corresponents, tant si son persones fisiques com juridiques.

3. Els vocals del Consell Regulador a qué es fa referéncia en les
lletres d i e de ’apartat 1 d’este article seran triats per un periode de
quatre anys. A més, podran ser reelegits.

4. En el cas de cessament o baixa d’un vocal abans de la finalitzacio
de cada periode, el suplira I’'immediatament segiient entre els suplents
triats del seu mateix sector. Tots els suplents ho seran pel periode que
reste per a concloure el mandat del Consell.

5. Causara baixa un vocal quan:

h) Informar a los organismos superiores de las incidencias que en la
produccion y mercado se produzcan.

1) Remitir al organismo superior o a los organismos interesados, los
acuerdos adoptados en el seno del CRDOP Alicante.

j) Aquellas otras funciones que el Consejo acuerde o que le enco-
miende la conselleria competente en materia de agricultura y alimen-
tacion.

3. La duracion del mandato del presidente sera de cuatro afios,
pudiendo ser reelegido.

4. El presidente cesara por:

a) Al expirar el término de su mandato.

b) A peticion propia, una vez aceptada la dimision.

¢) Por pérdida de la confianza del Pleno del Consejo manifestada
en votacion secreta por una mayoria de, al menos, tres cuartas partes de
sus miembros, y posterior ratificacion por la conselleria competente en
materia de agricultura y alimentacion

d) Por cualquier otra causa reconocida en el ordenamiento juridi-
co.

5. En caso de cese o fallecimiento, el vicepresidente pasara a osten-
tar el cargo de presidente por el tiempo que le restara al presidente ante-
rior.

6. Las sesiones del Consejo en que se estudie la propuesta de nuevo
presidente seran presididas por el vicepresidente.

Articulo 26. Del vicepresidente

El vicepresidente sera elegido entre los vocales y designado de igual
forma que el presidente. Debera ser de diferente sector que el presiden-
te, en el caso en que éste sea elegido entre los vocales electos.

Articulo 27. De la gerencia

En el supuesto de que el Consejo Regulador cuente con un/una
gerente, desempenara las funciones que le hayan sido asignadas y res-
pondera de su gestion ante el Consejo Regulador. Tendra como cometi-
dos especificos los siguientes:

a) Los asuntos relativos al régimen interno del organismo, tanto de
personal como de caracter administrativo.

b) Las funciones que se le encomienden por el presidente relacio-
nadas con la preparacion e instrumentacion de los asuntos de la compe-
tencia del Consejo Regulador.

Articulo 28. Del pleno

1. El pleno esta formado por:

a) El/La presidente/a, que a su vez lo sera del Consejo Regulador.

b) El/La vicepresidente/a, que a su vez lo serd del Consejo Regu-
lador.

¢) El/La secretario/a del Pleno.

d) Seis vocales en representacion del sector viticola, elegidos por
y entre los titulares o representantes de vifiedos inscritos en el Registro
de Vifas.

e) Seis vocales en representacion del sector vinicola, elegidos pory
entre los titulares o representantes de bodegas e instalaciones inscritas
en los correspondientes registros.

Cada uno de los vocales, a los que se hace referencia en las letras d
y e tendra un suplente.

f) El/La director/a general competente en materia de calidad agroa-
limentaria, o a quién éste/a designe en calidad de representante de la
conselleria competente en materia de agricultura y alimentacion, que
formara parte del Pleno con voz pero sin voto.

2. La eleccion de los vocales, a los que se hace referencia en las
letras d y e del apartado 1 del presente articulo, se realizara mediante
sufragio universal, libre, nominal, directo y secreto entre los titulares
inscritos en los registros correspondientes ya sean personas fisicas o
juridicas.

3. Los vocales del Consejo Regulador a los que se hace referencia
en las letras d y e del apartado 1 del presente articulo, seran elegidos por
un periodo de cuatro afios. Ademas podran ser reelegidos.

4. En caso de cese o baja de un vocal antes de la finalizacion de
cada periodo, le suplira el inmediatamente siguiente de entre los suplen-
tes elegidos de su mismo sector. Todos los suplentes lo seran por el
periodo que reste por concluir el mandato del Consejo.

5. Causara baja un vocal cuando:
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a) Durant el periode de vigéncia del seu carrec siga sancionat amb
caracter ferm per infraccié greu per incompliment de la legislacio vigent
o de les materies que regula este reglament, personalment o la firma
que represente.

b) A peticio propia o de la firma que representa, i en este cas la
firma representada podra nomenar un nou representant i comunicar-ho
al Consell Regulador.

¢) Quan ell o la firma que el va designar perda la vinculacié amb el
sector que el va triar.

d) Per absencies injustificades anuals a tres sessions consecutives
o cinc d’alternes.

e) Per causar baixa ell o la firma que representa en els registres del
Consell Regulador.

Article 29. El funcionament del Ple

1. El Ple pot comptar amb un secretari del Ple, que sera designat pel
mateix Consell Regulador a proposta del president. Tindra les funcions
seglients:

a) Preparar els treballs del Consell Regulador i, si és el cas, de les
comissions en que s’integre, i tramitar ’execucio dels acords.

b) Assistir a les sessions del Ple i de les comissions de qué forme
part, amb veu pero sense vot (excepte si el seu nomenament recau en
un dels membres del Consell Regulador), donant suport al president
técnicament i administrativament, assessorant-lo d’acord amb el dret,
cursar les convocatories, estendre actes i custodiar els llibres i docu-
ments del Consell.

El carrec sera compatible amb el de gerent.

2. El Consell Regulador es reunira quan el convoque el president, bé
per iniciativa propia o a peticio, almenys, de la mitat dels vocals, i sera
obligatori celebrar sessio almenys una vegada al trimestre.

3. Les sessions de I’Organ de Gesti6 del Consell Regulador es con-
vocaran amb quatre dies d’antelacio, almenys, i haura d’acompanyar a
la citacio 1’orde del dia per a la reunio, en la qual no es podran tractar
més assumptes que els assenyalats préviament.

4. En cas d’absencia del president, vicepresident, tresorer o secretari
seran substituits pels vocals o persones que decidisca el Ple de 1’Organ
de Gestio6 del Consell Regulador. Quan un vocal titular no hi puga assis-
tir ho notificara al Consell i al seu suplent, perque el substituisca.

5. Els vocals poden proposar la inclusi6 en 1’orde del dia d’assump-
tes a tractar, quan ho sol-liciten, almenys, tres d’ells i amb huit dies
d’anticipacid, com a minim, a la data de celebracio de la sessio.

6. En cas de necessitat, quan aixi ho requerisca la urgéncia de 1’as-
sumpte a tractar a parer del president, se citara els vocals per qualsevol
mitja tecnic que deixe constancia fefaent de la seua recepcid, almenys
amb 24 hores d’antelaci6.

7. En tot cas, el Ple de 1’Organ de Gesti6 del Consell Regulador
quedara validament constituit quan estiga present la totalitat dels seus
membres i aixi ho acorden per unanimitat.

8. Els acords del Ple s’adoptaran per majoria de membres presents,
i per a la seua validesa sera necessari que estiguen presents més de la
mitat dels components de 1’Organ de Gestio del Consell Regulador. El
president tindra vot de qualitat.

9. El Ple del Consell Regulador podra proposar que s’establisquen
en el seu si les comissions que es consideren oportunes per a temes
particulars de la Denominaci6 d’Origen, i es comunicaran al Ple les
decisions que s’hi adopten. Cada comissié podra també nomenar un
director per al seu funcionament correcte i concurréncia. Dins d’estes
comissions podra haver-hi la comissio de vins de finca, si aixi s’establix
dins de la zona de produccié i d’acord amb el reglament existent per a
esta finalitat per I’administracié pertinent.

10. En tot allo no establit en este reglament respecte al funciona-
ment del Ple s’aplicara supletoriament allo que s’establix per als Organs
col-legiats en la normativa reguladora del régim juridic de les adminis-
tracions publiques i del procediment administratiu comu.

Article 30. La Comissio Permanent

1. En els casos en qué es considere necessari, podra constituir-se
una comissio permanent, que estara formada pel president i els vocals

a) Durante el periodo de vigencia de su cargo sea sancionado con
caracter firme por infraccion grave por incumplimiento de la legislacion
vigente o de las materias que regula este reglamento, personalmente o
la firma a la que represente.

b) A peticion propia o de la firma a la que representa, en cuyo caso
la firma representada podra nombrar a un nuevo representante y comu-
nicarlo al Consejo Regulador.

¢) Cuando ¢l o la firma que lo designé pierda su vinculacion con el
sector que lo eligio.

d) Por ausencias injustificadas anuales a tres sesiones consecutivas
o cinco alternas.

e) Por causar baja ¢l o la firma a la que representa en los registros
del Consejo Regulador.

Articulo 29. Del funcionamiento del Pleno

1. El Pleno podra contar con un secretario del Pleno que sera desig-
nado por el propio Consejo Regulador a propuesta del presidente. Ten-
dra las siguientes funciones:

a) Preparar los trabajos del Consejo Regulador, y en su caso de las
comisiones en las que se integre, y tramitar la ejecucion de los acuerdos.

b) Asistir a las sesiones del Pleno y de las comisiones de las que
forme parte, con voz pero sin voto (excepto si su nombramiento recae
en uno de los miembros del Consejo Regulador) apoyando al presidente
técnica y administrativamente, asesorandole conforme a derecho, cursar
las convocatorias, levantar actas y custodiar los libros y documentos
del Consejo.

El cargo podra sera compatible con el de gerente.

2. El Consejo Regulador se reunira cuando lo convoque el presi-
dente, bien por propia iniciativa o a peticion de, al menos, la mitad de
los vocales, siendo obligatorio celebrar sesion por lo menos una vez al
trimestre.

3. Las sesiones del Organo de Gestion del Consejo Regulador se
convocaran con cuatro dias de antelacion, al menos, debiendo acom-
paiiar a la citacion el orden del dia para la reunion, y en la que no se
podran tratar mas asuntos que los previamente sefialados.

4. En caso de ausencia del presidente, vicepresidente, tesorero o
secretario, seran sustituidos por los vocales o personas que decida el
Pleno del Organo de Gestion del Consejo Regulador. Cuando un vocal
titular no pueda asistir lo notificara al Consejo y a su suplente, para que
le sustituya.

5. Los vocales podran proponer la inclusion en el orden del dia
de asuntos a tratar, cuando lo soliciten, al menos, tres de ellos y con
ocho dias de anticipacion, como minimo, a la fecha de celebracion de
la sesion.

6. En caso de necesidad, cuando asi lo requiera la urgencia del asun-
to a tratar a juicio del presidente, se citara a los vocales por cualquier
medio técnico que deje constancia fehaciente de su recepcion, con al
menos 24 horas de antelacion.

7. En todo caso el Pleno del 6rgano de Gestion del Consejo Regula-
dor quedara validamente constituido cuando estén presentes la totalidad
de sus miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

8. Los acuerdos del Pleno se adoptaran por mayoria de miembros
presentes, y para su validez sera necesario que estén presentes mas de
la mitad de los componentes del Organo de Gestion del Consejo Regu-
lador. El presidente tendra voto de calidad.

9. El Pleno del Consejo Regulador podra proponer que se esta-
blezcan en su seno, las comisiones que se consideren oportunas para
temas particulares de la Denominacion de Origen, siendo comunicadas
al Pleno las decisiones que se adopten en los mismos. Cada comision
podra también nombrar un director de la misma para su correcto fun-
cionamiento y concurrencia. Dentro de estas comisiones podra exis-
tir la comision de vinos de pago, si asi se establece dentro de la zona
de produccion y de acuerdo al reglamento existente para tal fin por la
administracion pertinente.

10. En lo no establecido en el presente reglamento respecto al fun-
cionamiento del Pleno se aplicara supletoriamente lo establecido para los
organos colegiados en la normativa reguladora del régimen juridico de las
administraciones publicas y del procedimiento administrativo comun.

Articulo 30. Comision Permanente

1. En aquellos casos en que se estime necesario, podra constituirse
una Comisiéon Permanente, que estard formada por el Presidente y los
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titulars que designe el Ple del Consell, i en que han d’estar igualment
representats els sectors viticultor i vinicultor.

2. En la sessi6 en que s’acorde la constitucié de la Comissié Per-
manent s’acordaran també les missions especifiques que li competixen
i les funcions que exercira.

3. El gerent del Consell formara part de la Comissié Permanent amb
veu pero sense vot.

4. El Ple de I’Organ de Gestié del Consell Regulador podra establir,
aixi mateix, les comissions que crega oportunes per a resoldre assump-
tes concrets de la seua especialitat. La seua constituci6 i funcionament
seran semblants als de la Comissio Permanent.

5. En tot allo no establit en este reglament respecte al funcionament
de la Comissid, s’aplicara supletoriament allo que s’establix per als
organs col-legiats en la normativa reguladora del régim juridic de les
administracions publiques i del procediment administratiu comu.

Article 31. Regim electoral

1. El sistema electoral es regira per principis democratics de pro-
porcionalitat i paritat entre els sectors. Les normes i el procediment
d’eleccid seran establits per norma de régim interior del Consell Regula-
dor, en el marc de la convocatoria electoral disposada per la conselleria
competent en materia d’agricultura i alimentacio.

2. Els vocals del Consell Regulador seran triats per un periode de
quatre anys, i podran ser reelegits.

3. Als tretze dies de la votacio, el Consell Regulador en funcions
celebrara la seua ultima sessio plenaria a fi de donar possessio dels seus
carrecs als vocals electes del nou Consell Regulador. En la mateixa
sessio, el president en funcions cridara els nous vocals electes que, amb
la presentaci6 prévia de les seues credencials 0 nomenament per les
institucions, prendran possessio dels seus carrecs. El termini per a la
presa de possessio dels vocals sera com a maxim d’un mes, comptador
des de la data de la designacio.

4. Les persones triades, bé directament o perque representen una
entitat, hauran d’estar vinculades als sectors que representen, bé directa-
ment o perque son directius de societats que es dediquen a les activitats
que han de representar. No obstant aixo, una persona fisica o juridica
inscrita en diversos registres no podra tindre representacio doble.

5. La Junta Electoral o I’0rgan que assumisca eixes funcions rebut-
jara les propostes de nomenament que recaiguen en persones les acti-
vitats de les quals no corresponguen al sector que han de representar, i
procediran en este cas a una nova designacio de la forma establida.

6. En tot allo no previst sera aplicable supletoriament la legislacio
electoral valenciana i, si no n’hi ha, la legislacio sobre régim electoral
general.

Article 32. Eleccio de president del Consell

1. Una vegada constituit el nou Ple del Consell Regulador, els
vocals electes realitzaran les propostes per a 1’eleccio del nou president
del Consell.

2. La Junta Electoral o I’0rgan que assumisca eixes funcions rebut-
jara les propostes de nomenament de president del Consell que recai-
guen en persones les activitats de les quals no corresponguen al sector
que han de representar, i procediran en este cas a una nova designacio
de la forma establida.

3. En el cas que es trie una persona juridica, la persona que esta
designe per al seu nomenament com a president haura d’estar lligada a
esta amb una relaci6 laboral o per ser-ne directiu.

4. En tot cas, caldra ajustar-se al que es preveu en 1’apartat 3 de
I"article 7 del Decret 222/2007, de 9 de novembre, del Consell, pel qual
s’establixen les normes relatives als consells reguladors o organs de
gestid de les denominacions de qualitat de la Comunitat Valenciana.

i CAPITOL VI
Organ de Control i Certificacio

Article 33. Naturalesa juridica

1. D’acord amb el que s’establix en 1’article 118 septdecies del
reglament unic per a les OCM esmentat, les tasques de control i certi-

vocales titulares que designe el Pleno del Consejo, debiendo estar igual-
mente representados los sectores viticultor y vinicultor.

2. En la sesion en que se acuerde la constitucion de dicha Comision
Permanente se acordaran también las misiones especificas que le com-
peten y las funciones que ejercera.

3. El gerente del Consejo formara parte de la Comision Permanente
con voz pero sin voto.

4. El Pleno del Organo de Gestion del Consejo Regulador podra
establecer, asi mismo, las comisiones que estime oportunas para resol-
ver asuntos concretos de su especialidad. Su constitucion y funciona-
miento seran similares a los de la comision permanente.

5. En lo no establecido en el presente reglamento respecto al fun-
cionamiento de la Comision, se aplicard supletoriamente lo establecido
para los 6rganos colegiados en la normativa reguladora del régimen
juridico de las administraciones publicas y del procedimiento adminis-
trativo comun.

Articulo 31. Régimen electoral

1. El sistema electoral se regira por principios democraticos de pro-
porcionalidad y paridad entre los sectores. Las normas y el procedi-
miento de eleccion seran establecidos por norma de régimen interior del
Consejo Regulador, en el marco de la convocatoria electoral dispuesta
por la conselleria competente en materia de agricultura y alimentacion.

2. Los vocales del Consejo Regulador, seran elegidos por un perio-
do de cuatro afios, pudiendo ser reelegidos.

3. Alos trece dias de la votacion el Consejo Regulador en funciones
celebrara su ultima sesion plenaria al objeto de dar posesion de sus
cargos a los vocales electos del nuevo Consejo Regulador. En la misma
sesion, el presidente en funciones llamara a los nuevos vocales electos
que previa presentacion de sus credenciales o nombramiento por las
instituciones tomaran posesion de sus cargos. El plazo para la toma de
posesion de los vocales sera como maximo de un mes, a contar desde la
fecha de su designacion.

4. Las personas elegidas, bien directamente o por representar a
una entidad deberan estar vinculadas a los sectores que representan,
bien directamente o por ser directivos de sociedades que se dediquen
a las actividades que han de representar. No obstante una persona fisi-
ca o juridica inscrita en varios registros no podra tener representacion
doble.

5. La Junta Electoral u 6érgano que asuma esas funciones rechazara
aquellas propuestas de nombramiento que recaigan en personas cuyas
actividades no correspondan al sector que han de representar, debiéndo-
se proceder en este caso a nueva designacion en la forma establecida.

6. En todo lo no previsto sera de aplicacion supletoria la legislacion
electoral valenciana y, en su defecto la legislacion sobre régimen elec-
toral general.

Articulo 32. Eleccion del presidente del Consejo

1. Una vez constituido el nuevo Pleno del Consejo Regulador los
vocales electos realizaran las propuestas para la eleccion del nuevo pre-
sidente del Consejo.

2. La Junta Electoral u érgano que asuma esas funciones rechazara
aquellas propuestas de nombramiento de presidente del Consejo que
recaigan en personas cuyas actividades no correspondan al sector que
han de representar, debiéndose proceder en este caso a nueva designa-
cion en la forma establecida.

3. En el caso se elija a una persona juridica la persona que esta
designe para su nombramiento como presidente tendra que estar ligada
con la misma con una relacion laboral o por ser directivo de la misma.

4. En todo caso, se estara a lo previsto en el apartado 3 del articulo
7 del Decreto 222/2007, de 9 de noviembre, del Consell, por el que se
establecen las normas relativas a los consejos reguladores u 6rganos de
gestion de las denominaciones de calidad de la Comunitat Valenciana.

) CAPITULO VI
Organo de control y certificacion

Articulo 33. Naturaleza juridica

1. De conformidad con lo establecido en el articulo 118 septdecies
del citado reglamento tnico para las OCM, las labores de control y
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ficacio en relaciéo amb el compliment del plec de condicions técniques
les dura a terme el Consell Regulador a través d’un organ de control i
certificacio, I’actuacié del qual es fara de forma separada de la gestid
de la Denominacié d’Origen.

2. El Consell Regulador estara acreditat d’acord amb la norma UNE-
EN 45011 o la norma que la substituisca, i les actuacions de I’0rgan de
control es faran d’acord amb les disposicions d’esta norma.

Article 34. Composicio i norma d’actuacio

1. L’Organ de Control i Certificacié estara constituit per:

a) La Direccio6 de Certificacio.

b) Auditors.

¢) El Comité de Certificacio, que vetlara per la participacio de totes
les parts significativament interessades en el desenvolupament de les
politiques i els principis relacionats amb el contingut i funcionament
del sistema de certificacio, i supervisara I’actuacio de la Direccio de
Certificacio i dels auditors.

2. La Direcci6 de Certificacio (comité, grup o persona), amb res-
ponsabilitat executiva, ha de definir i documentar la seua politica de
qualitat. El sistema de qualitat estara documentat pel manual de qualitat
i els procediments.

3. El personal técnic del cos d’auditors es proveira d’acord amb els
parametres establits en el manual de qualitat i en el procediment espe-
cific per a la qualificaci6 i supervisio de 1’actuacié del personal técnic,
d’acord amb el que es preveu en el capitol VII del Decret 8/2007, de 19
de gener, del Consell.

4. L’Organ de Control es regira pel manual de qualitat, aixi com
pels procediments generals i especifics establits d’acord amb la norma
UNE-EN 45011 o la norma que la substituisca. A més, confeccionara el
manual de qualitat, aixi com els procediments, els formats, les instruc-
cions técniques i la resta de documents propis del sistema de certificacio
d’acord amb el que s’establix en la norma ENU-EN 45011 o la norma
que la substituisca, tots els quals han de ser degudament ratificats pel
Comité de Certificacio.

5. L’Organ de Control pot certificar tant els pagaments com altres
figures de qualitat que s’emplacen en la mateixa zona de produccio,
sempre d’acord amb la norma UNE 45011 o la norma que la substituis-
ca, aixi com el plec de condicions de cada figura quan estiga acreditat
per a aixo.

Article 35. El Comité de Certificacio

1. Es un organ independent del Ple del Consell Regulador que té la
funci6 essencial d’exercir la tutela i supervisio de les actuacions de cer-
tificacio que desplegue 1’Organ de Control, i vetlar per la participacio
de totes les parts significativament interessades en el desenvolupament
de les politiques i els principis relacionats amb el contingut i el funcio-
nament del sistema de certificacio.

2. El comité de parts ha d’estar lliure de qualsevol pressié comer-
cial, financera o de qualsevol altre tipus que puga influir en les seues
decisions, per tal de garantir la representacio i 1’equilibri dels interessos
afectats.

Article 36. Manual de qualitat

1. La normativa d’actuacié de I’Organ de Control quedara recollida
en un manual de qualitat que sera de coneixement general i estara a dis-
posicio de tots els operadors inscrits en els registres de la Denominacid
d’Origen Protegida Alacant.

2. El manual de qualitat descriura de forma general el sistema de
funcionament del Consell Regulador en compliment dels requisits de la
norma UNE-EN 45011 o la norma que la substituisca.

CAPITOL VII
Finangament i comptabilitat

Article 37. Finangament

El Consell Regulador disposara d’un pressupost propi i es finangara
de les taxes i quotes que establisca I’Organ de Gestio per a les tasques
de certificacio de soci i/o producte, i vetlara per 1’equilibri pressuposta-
ri. També disposara d’una comptabilitat propia.

certificacion en relacion al cumplimiento del pliego de condiciones téc-
nicas las llevara a cabo el Consejo Regulador a través de un 6rgano de
control y certificacion, cuya actuacion se realizara de forma separada de
la gestion de la Denominacion de Origen.

2. El Consejo Regulador estara acreditado de acuerdo con la norma
UNE-EN 45011 0 norma que la sustituya y, las actuaciones del Organo
de Control se realizaran de acuerdo con lo dispuesto en esa norma.

Articulo 34. Composicion y norma de actuacion

1. El Organo de Control y Certificacion estara constituido por:

a) La Direccion de Certificacion,

b) Auditores

¢) Comité de Certificacion, el cual velara por la participacion de
todas las partes significativamente interesadas en el desarrollo de las
politicas y principios relacionados con el contenido y funcionamiento
del sistema de certificacion y supervisara la actuacion de la Direccion
de Certificacion y de los auditores.

2. La Direccién de Certificacion (comité, grupo o persona) con res-
ponsabilidad ejecutiva, debera definir y documentar su politica de cali-
dad. El sistema de calidad estara documentado por el manual de calidad
y los procedimientos.

3. El personal técnico del cuerpo de auditores se proveera conforme
a los parametros establecidos en el manual de calidad y en el procedi-
miento especifico para la calificacion y supervision de la actuacion del
personal técnico, conforme a lo previsto en el capitulo VII del Decreto
8/2007, de 19 de enero, del Consell.

4. El Organo de control se regira por el manual de calidad asi como
por los procedimientos generales y especificos establecidos de acuerdo
con la norma UNE-EN 45011 o norma que la sustituya. Ademas, con-
feccionara el manual de calidad asi como los procedimientos, formatos,
instrucciones técnicas y demas documentos propios del sistema de certi-
ficacién conforme a lo establecido en la norma UNE-EN 45011 o norma
que la sustituya, todos los cuales deberan ser debidamente ratificados
por el Comité de Certificacion.

5. E1 Organo de Control podra certificar tanto los pagos, como otras
figuras de calidad que se emplacen en la misma zona de produccion,
siempre de acuerdo a la norma UNE45011 o norma que lo sustituya asi
como al pliego de condiciones de cada figura, cuando esté acreditado
para ello.

Articulo 35. El Comité de Certificacion

1. Es un 6rgano independiente del Pleno del Consejo Regulador
cuya funcion esencial es la de ejercer la tutela y supervision de las
actuaciones de certificacion que desarrolle el Organo de Control, velar
por la participacion de todas las partes significativamente interesadas en
el desarrollo de las politicas y los principios relacionados con el conte-
nido y el funcionamiento del sistema de certificacion.

2. El Comité de partes debera estar libre de cualquier presion
comercial, financiera o de cualquier otro tipo que pudiera influir en sus
decisiones, y en aras de garantizar la representacion y equilibrio de los
intereses afectados.

Articulo 36. Manual de calidad

1. La normativa de actuacion del Organo de Control quedara reco-
gida en un manual de calidad que sera de general conocimiento y estara
a disposicion de todos los operadores inscritos en los registros de la
Denominacion de Origen Protegida Alicante.

2. El manual de calidad describira de forma general el sistema de
funcionamiento del Consejo Regulador en cuanto al cumplimiento de
los requisitos de la norma UNE-EN 45011 o norma que la sustituya.

CAPITULO VII
Financiacion y contabilidad

Articulo 37. Financiacion

El Consejo Regulador dispondra de un presupuesto propio y se
financiara de las tasas y cuotas que tenga a bien establecer el Organo de
Gestion para las tareas de certificacion de socio y/o producto, velando
por el equilibrio presupuestario. También dispondra de un contabilidad
propia.
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CAPITOL VIII
Els incompliments del Reglament del Consell

Article 38. Tipus d’infraccions

Les infraccions de la Denominacié d’Origen i la seua classificacid
son les tipificades en el capitol III del titol IV de la Llei 2/2005, d’Orde-
naci6 del Sector Vitivinicola, i se sancionaran i graduaran d’acord amb
les seues disposicions i amb el régim juridic que s’hi establix.

Article 39. Expedients sancionadors

1. Correspon a la conselleria competent en matéria d’agricultura
la titularitat de la potestat sancionadora per les infraccions tipificades
en la Llei 2/2005, d’Ordenacié del Sector Vitivinicola de la Comunitat
Valenciana.

2. La conselleria competent en materia d’agricultura mantindra
informat el Consell Regulador del desenrotllament de la instruccio6 dels
expedients sancionadors relacionats amb els vins protegits, aixi com de
les resolucions d’estos, tant si son incoats com a conseqiiencia de les
actuacions de I’Organ de Control i Certificacio, per peticié o denuncia
formulada pel Consell mateix o incoats d’ofici per la mateixa conselle-
ria competent en materia d’agricultura.

3. Quan el Consell Regulador conega qualsevol presumpte incom-
pliment de la normativa vitivinicola, inclos este reglament, haura de
denunciar-lo davant de 1’0rgan competent de la conselleria competent
en materia d’agricultura.

4. En els casos en qué la presumpta infracci6 concernisca a 1’us
indegut de la Denominacioé d’Origen Protegida Alacant i aixo implique
una falsa indicacié de procedéncia, o cause perjui o desprestigi, el Con-
sell Regulador, sense perjudici de les actuacions i sancions administrati-
ves que puga adoptar I’autoritat competent respecte d’aixo, podra acudir
als tribunals exercint les accions civils i penals que siguen procedents.

Article 40. Perdua d'us de la denominacio d’origen

En compliment de I’article 67 de la Llei 2/2005, d’Ordenacio del
Sector Vitivinicola de la Comunitat Valenciana, les persones fisiques
o juridiques inscrites que incomplisquen de forma greu els preceptes
d’este reglament poden perdre temporalment o definitivament 1’Gs de
la Denominaci6 d’Origen Protegida Alacant.

En els casos de falta de pagament de les quotes obligatories durant
dos campanyes, es produira la baixa en els registres corresponents

ANNEX II

Plec de condicions de la Denominacio
d’Origen Protegida Alacant

1. Nom que s’ha de protegir
Alacant

2. Descripci6 dels vins
2.1. Caracteristiques analitiques

CAPITULO VIII
De los incumplimientos del Reglamento del Consejo

Articulo 38. Tipos de infracciones

Las infracciones de la Denominacion de Origen y su clasificacion
son las tipificadas en el capitulo III del titulo IV de la Ley 2/2005, de
Ordenacion del Sector Vitivinicola, y se sancionaran y graduaran segun
lo dispuesto en la misma con el régimen juridico alli establecido.

Articulo 39. Expedientes sancionadores

1. Corresponde a la conselleria competente en materia de agricultura
la titularidad de la potestad sancionadora por las infracciones tipificadas
en la Ley 2/2005, de Ordenacion del Sector Vitivinicola de la Comunitat
Valenciana.

2. Por parte de la conselleria competente en materia de agricultura
se mantendra informado al Consejo Regulador del desarrollo de la ins-
truccion de los expedientes sancionadores relacionados con los vinos
protegidos, asi como de las resoluciones de los mismos, tanto si son
incoados como consecuencia de las actuaciones del Organo de Control y
Certificacion, por peticion o denuncia formulada por el propio Consejo,
o incoados de oficio por la propia conselleria competente en materia de
agricultura.

3. Cuando llegue a conocimiento del Consejo Regulador cualquier
presunto incumplimiento de la normativa vitivinicola, incluido este
reglamento, debera denunciarlo ante el 6rgano competente de la conse-
lleria competente en materia de agricultura.

4. En los casos en que la presunta infraccion concierna al uso inde-
bido de la Denominacion de Origen Protegida Alicante y ello implique
una falsa indicacion de procedencia, o cause perjuicio o desprestigio, el
Consejo Regulador, sin perjuicio de las actuaciones y sanciones admi-
nistrativas que pueda adoptar la autoridad competente al respecto, podra
acudir a los tribunales, ejerciendo las acciones civiles y penales que
procedan.

Articulo 40. Pérdida de uso de la denominacion de origen

En cumplimiento del articulo 67 de la Ley 2/2005, de Ordenacion
del Sector Vitivinicola de la Comunitat Valenciana, aquellas personas
fisicas o juridicas inscritas que incumplan de forma grave los preceptos
de este Reglamento podran perder temporal o definitivamente el uso de
la Denominacion de Origen Protegida Alicante.

En los casos de falta de pago de las cuotas obligatorias durante dos
campaias, se producira la baja en los registros correspondientes.

ANEXO II

Pliego de condiciones de la Denominacion
de Origen Protegida Alicante

1 Nombre que se desea proteger:
Alicante

2. Descripcion de los vinos
2.1. Caracteristicas analiticas:
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En els punts no regulats en esta taula s’atendran les disposicions de
I’0OCM Vitivinicola.2.2. Caracteristiques organoléptiques

Els vins presentaran caracteristiques organoleptiques propies, sense
cap tipus d’oxidacid, excepte en els vins que han patit processos d’en-
velliment o maduracio.

En los puntos no regulados en la presente tabla se atendra a lo dis-
puesto en la OCM Vitivinicola.2.2. Caracteristicas organolépticas

Los vinos presentaran caracteristicas organolépticas propias, sin
ningun tipo de oxidacion, salvo en los vinos que ha sufrido procesos de
envejecimiento o maduracion.

tes.

Vins blancs

— De moscatell:

Color: des de tons grocs pal-lid fins a ambarins.
Nas: flor blanca, citrics.

Boca: bona acidesa, fresc afruitat, persistent.

— Resta de varietats blanques:

Color: tons grocs clar.

Nas: fruita fresca, net.

Boca: bona acidesa, persisténcia, frescor.

Blancs amb envelliment:

Color: entre groc i groc daurat.

Nas: fruita llépola, tocs de fusta.

Boca: equilibrat, fresc, persistent, més cos.

Rosats:

Color: gamma de salmé a rosa.

Nas: potencia, frescor, amb molta fruita.
Boca: bona acidesa, equilibrat, afruitat.

Negres jovens:
Color: capa mitjana i alta, intensitat de color, de robi a tons viole-

Nas: intensitat, fruita fresca roja.
Boca: bon equilibri, bona estructura, volum.

Negres amb envelliment:

Color: intensitat de color, cirera.

Nas: poténcia olfactiva, fruita madura, balsamics.

Boca: bon equilibri, bona estructura, persisténcia, mineral, bosc

mediterrani.

Moscatell Alacant:

Color: de groc a groc daurat.

Nas: intens, flors, fruita madura, panses.

Boca: persisténcia, postgust llarg, bona acidesa, 11épol, untuos.

Vins de licor:

Color: n’hi ha de rosats o negres, en funcid de les varietats.
Nas: intens, flors, fruita.

Boca: persistencia, postgust llarg, bona acidesa.

Vins nobles:

Color: capa mitjana i alta, tons cirera, rivets ataronjats.
Nas: intens, fusta.

Boca: persisténcia, estructura, postgust llarg.

Vins rancis:

Color: tons caoba.

Nas: intens, fusta.

Boca: persisténcia, estructura, postgust llarg.

Vins escumosos

Color: grocs o rosats pal-lid.

Nas: floral, fruiter

Boca: equilibrats en sucre i acidesa.

Vi escumos aromatic de qualitat:

Color: groc pal-lid, bona integracié del carbonic.
Nas: floral, fruiter.

Boca: bona acidesa i intensitat, bona estructura.

Fondellol
Color: caoba, ambre i tonalitats rogenques.

Vinos blancos

— De moscatel:

Color: desde tonos amarillos palidos a ambarinos.
Nariz: flor blanca, citricos.

Boca: buena acidez, fresco afrutado, persistente.

— Resto de variedades blancas:

Color: tonos amarillos claros.

Nariz: fruta fresca, limpio.

Boca: buena acidez, persistencia, frescura.

Blancos con envejecimiento:

Color: entre amarillo y amarillo dorado.

Nariz: fruta golosa, toques de madera.

Boca: equilibrado, fresco, persistente, mayor cuerpo.

Rosados:

Color: gama desde salmon a rosa.

Nariz: potencia, frescura, con mucha fruta.
Boca: buena acidez, equilibrado, afrutado.

Tintos jovenes:
Color: capa media y alta, intensidad de color, desde rubi a tonos

violetas.

Nariz: intensidad, fruta fresca roja.
Boca: buen equilibrio, buena estructura, volumen.

Tintos con envejecimiento:

Color: intensidad de color, cereza.

Nariz: potencia olfativa, fruta madura, balsamicos.

Boca: buen equilibrio, buena estructura, persistencia, mineral, bos-

que mediterranco.

Moscatel Alicante:

Color: de amarillo a amarillo dorado.

Nariz: intensa, flores, fruta madura, pasas.

Boca: persistencia, postgusto largo, buena acidez, goloso, untuoso.

Vinos de licor:

Color: los hay rosados o tintos, en funcion de sus variedades.
Nariz: intensa, flores, fruta.

Boca: persistencia, postgusto largo, buena acidez.

Vinos nobles:

Color: capa media y alta, tonos cereza, ribetes anaranjados.
Nariz: intensa, madera.

Boca: persistencia, estructura, postgusto largo.

Vinos afiejos:

Color: tonos caoba.

Nariz: intensa, madera.

Boca: persistencia, estructura, postgusto largo.

Vinos espumosos

Color: amarillos o rosados palidos.
Nariz: floral, frutal

Boca: equilibrados en azucar y acidez.

Vino espumoso aromatico de calidad:

Color: amarillo palido, buena integracion del carbonico
Nariz: floral, frutal.

Boca: buena acidez e intensidad, buena estructura.

Fondillon
Color: caoba, ambar y tonalidades cobrizas.
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Nas: intensitat aromatica, fruita madura, fruites seques, fusta ben
integrada, torrefactes.

Boca: equilibrada, bona estructura, gran volum, persisténcia, un toc
lleugerament 11épol.

3. Practiques especifiques

3.1. Practiques de cultiu

Densitat de plantacio:

La densitat maxima de plantacio sera la segiient, tant per a formacio
en vas, com en espatlera:

— En seca: 2.500 ceps/hectarea.

— En regadiu: 3.500 ceps/hectarea.

3.2. Restriccions a la vinificacid

Tindran la consideracid de vi negre Alacant els vins elaborats amb
raim de la varietat monestrell 100% o amb una presencia minima d’esta
varietat en un 80% juntament amb qualsevol altra de les varietats negres
autoritzades.

Queda prohibit per esta denominacié d’origen 1’us exprés de trossos
de roure per a I’envelliment o la maduracio dels vins.

També es considera vi escumos aromatic el que ha sigut elaborat
unicament amb raim de la varietat aromatica moscatell i posseix un grau
alcoholic volumeétric total superior al 7%.

4. Demarcacio de la zona geografica

4.1. Zona de produccio

La zona de produccié emparada per la Denominaci6é d’Origen
Protegida Alacant esta constituida pels terrenys ubicats a la provincia
d’Alacant, compresos en les unitats geografiques menors de la zona de
la DOP, denominats subzones 1 formats pels termes municipals que es
detallen a continuacio:

Subzona de I’ Alacanti: Alacant.

Subzona de I’ Alcoia: Banyeres de Mariola, Castalla, Ibi, Onil, Tibi,
Alcoi, Benifallim, Penaguila.

Subzona de I’ Alt Vinalopd i el Vinalopd Mitja: Algueiia, Beneixama,
Biar, el Camp de Mirra, Cafiada, Elda, el Fond¢6 de les Neus, Hond6n
de los Frailes, la Romana, Monover i la seua partida del Manyar, Petrer,
el Pinos, Salinas, Sax i Villena i els paratges del terme municipal de
Novelda.

També la partida de Barbarroja, del terme municipal d’Orihuela, a la
provincia d’Alacant, i els paratges Canton, Canada de la Lefia i Macis-
cada, del terme municipal d’Abanilla; Alberquilla, Cafiada de Trigo,
Raja, Casa los Frailes, Torre del Rico i Zarza, del terme municipal de
Jumilla; i Hoyas i Raspay, del terme municipal de Yecla, que en virtut
del Reglament de la Denominacié d’Origen Alacant, aprovat per mitja
de I’Orde de 21 de febrer de 1957, figuren inscrits en esta denominacid
d’origen, sempre que no hagen interromput la continuitat de les inscrip-
cions i que la corresponent produccié de raim, most o vi estiga destinada
exclusivament a I’obtencid, en cellers inscrits, de productes emparats
per la Denominacié d’Origen Alacant.

Subzona del Baix Vinalop6: Elx, Crevillent i Santa Pola.

Subzona de la Marina Alta: Alcalali, Beniarbeig, Benigembla,
Benidoleig, Benimeli, Benissa, Calp, Castell de Castells, Dénia, Gata de
Gorgos, Lliber, Murla, Ondara, Orba, Parcent, Pedreger, el Poble Nou
de Benitatxell, els Poblets, Sagra, Sanet y Negrals, Senija, Teulada, el
Rafol d’Almunia, Tormos, la Vall de Laguar, el Verger, Xabia i Xalo.

Subzona de la Marina Baixa: 1’ Alfas del Pi, Altea, Benidorm,
Finestrat, la Nucia, Polop, el Castell de Guadalest, Benimantell,
Benifato, Confrides, Sella, Beniarda, Bolulla, Relleu, la Vila Joiosa i
Orxeta.

Subzona del Comtat: Alfafara, Alcoleja, Alcocer de Planes, Agres,
Muro de Alcoy, Gaianes, Beniarrés, Benimassot, I’Orxa, Planes, Tollos,
Facheca, Famorca, Quatretondeta, Benasau, Gorga, Millena, Balones,
Benilloba, Benillup, 1’Alqueria d’ Asnar, Almudaina, Benimarfull,
Cocentaina.

I, tambg, les vinyes ubicades dins de la demarcaci6 del Parc Natural
de les Llacunes de la Mata-Torrevieja.

5. Rendiment maxim per hectarea
La produccié maxima admesa per hectarea sera la segiient:
— Varietats blanques: 9.000 quilos/hectarea  (66.60 hl/ha).

Nariz: intensidad aromatica, fruta madura, frutos secos, madera bien
integrada, torrefactos

Boca: equilibrada, buena estructura, gran volumen, persistencia, un
toque ligeramente goloso.

3. Practicas especificas

3.1. Practicas de cultivo

Densidad de plantacion:

La densidad maxima de plantacion sera la siguiente, tanto para for-
macion en vaso, como en espaldera:

— En secano: 2.500 cepas/hectarea

— En regadio: 3.500 cepas/hectarea.

3.2. Restricciones a la vinificacion

Tendran la consideracion de vino tinto Alicante los vinos elaborados
con uvas de la variedad monastrell 100% o con una presencia minima
de esta variedad en un 80% junto con cualquier otra de las variedades
tintas autorizadas.

Quedan prohibidas por esta Denominacion de Origen la utilizacion
expresa de virutas de roble para el envejecimiento o maduracion de los
vinos.

También se considera vino espumoso aromatico a los que han sido
elaborados tnicamente con uvas de la variedad aromatica moscatel y
poseen un grado alcohdlico volumétrico total superior a 7%.

4. Demarcacion de la zona geografica

4.1. Zona de produccion

La zona de producciéon amparada por la Denominacion de Origen
Protegida Alicante esta constituida por los terrenos ubicados en la pro-
vincia de Alicante, comprendidos en las unidades geograficas menores
de la zona abarcada por la DOP, denominadas subzonas y formadas por
los términos municipales que a continuacion se citan:

Subzona L’ Alacanti: Alicante.

Subzona L’Alcoia: Banyeres de Mariola, Castalla, Ibi, Onil, Tibi,
Alcoy, Benifallim, Penaguila.

Subzona Alto Vinalop6 y Medio Vinalopo: Alguena, Beneixama,
Biar, Campo de Mirra, Cafiada, Elda, Hondon de las Nieves, Hondon
de los Frailes, La Romana, Monovar y su partida Mafian, Petrer, Pinoso,
Salinas, Sax y Villena y los parajes del término municipal de Novelda.

Asi como la partida de Barbarroja, del término municipal de Ori-
huela, en la provincia de Alicante, y los parajes: Canton, Canada de la
Lefia, y Maciscada, del término municipal de Abanilla; Alberquilla,
Cafiada de Trigo, Raja, Casa los Frailes, Torre del Rico y Zarza, del
término municipal de Jumilla; y Hoyas y Raspay, del término muni-
cipal de Yecla, que en virtud del Reglamento de la Denominacion de
Origen Alicante, aprobado por Orden de 21 de febrero de 1957, figuran
inscritos en esta denominacion de origen, siempre y cuando no hayan
interrumpido la continuidad de dichas inscripciones y que la correspon-
diente produccion de uva, mosto o vino esté destinada exclusivamente
a la obtencion, en bodegas inscritas, de productos amparados por la
Denominacion de Origen Alicante;

Subzona Bajo Vinalop6: Elche, Crevillent y Santa Pola

Subzona La Marina Alta: Alcalali, Beniarbeig, Benigembla, Beni-
doleig, Benimeli, Benissa, Benitachell, Calp, Castell de Castells, Dénia,
Els Poblets, Gata de Gorgos, Lliber, Murla, Ondara, Orba, Parcent,
Pedreger, Sagra, Sanet y Negrals, Senija, Teulada, El Rafol d’Almunia,
Tormos, La Vall de Laguar, El Verger, Javea y Xalo.

Subzona La Marina Baja: Benidorm, L’ Alfas del Pi, Altea, Finestrat,
La Nucia, Polop, El Castell de Guadalest, Benimantell, Benifato, Con-
frides, Sella, Beniarda, Bolulla, Relleu, Villajoyosa y Orxeta.

Subzona El Comtat: Alfafara, Alcoleja, Alcocer de Planes, Agres,
Muro de Alcoy, Gayanes, Beniarrés, Benimassot, Lorcha, Planes,
Tollos, Facheca, Famorca, Quatretondeta, Benasau, Gorga, Millena,
Balones, Benilloba, Benillup, L’ Alqueria d’Asnar, Almudaina, Beni-
marfull, Cocentaina.

Y también, los vifiedos ubicados dentro de la demarcacion del Par-
que Natural de las Lagunas de la Mata y Torrevieja.

5. Rendimiento méximo por hectarea:
La produccion maxima admitida por hectarea sera la siguiente:
— Variedades blancas: 9.000 kilos/hectarea  (66.60 hl/ha).
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— Varietats negres: 7.500 quilos/hectarea (55.5 hl/ha).
6. Varietats de raim de que procedixen els vins
a) Blanques:

— Moscatell d’Alexandria

— Airén

— Subirat parent

— Chardonnay

— Macabeu

— Marseguera

— Planta fina de Pedralba

— Sauvignon blanc

— Verdil

b) Negres:

— Monestrell

— Garnatxa tintorer o Alacant bouschet
— Garnatxa negra (gironet)

— Boval

— Cabernet sauvignon

— Merlot

— Pinot noir

— Petit verdot

— Sira

— Tempranillo

7. Vinculacio amb el terreny

a) Area geografica

Factors naturals

La Denominacié d’Origen Protegida Alacant limita a 1’est pel
mar Mediterrani, una de les seues majors influéncies. A 1’oest, per la
serra Oliva (1.153m), que marca el limit entre les comarques de 1I’Alt
Vinalopo i la Meseta castellana a Albacete. Al nord, per la provincia de
Valéncia, separades pels massissos muntanyosos del Montgo i les serres
d’Alfaro. Per la zona sud, amb les zones semidesértiques d’Abanilla i
les canyades (incloses en la mateixa zona de produccio).

Este desenrotllament vertical del territori crea unes comarques molt
definides en qué és molt caracteristica la influéncia del mar Mediterrani,
les brises del qual circulen cap a I’interior per una serie de corredors
creats per estes muntanyes que aporten més frescor a la superficie foliar,
combinat amb el dur sol.

A la zona de la Marina Alta, el territori es condensa en comarques
xicotetes amb muntanyes altes i espesses que marquen valls i territoris
escalonats. Des del cap de la Nau, que és el més meridional de la penin-
sula Iberica, els aires s’encasten amb eixes muntanyes i creen un micro-
clima especial marcat per una preséncia constant d’humitat en forma de
brisa o en pluja (més de 500 mm/any). A més d’esta particularitat de
clima, s’hi troba un sol argilos, fértil, amb filtracié molt rapida perque
son francoarenosos. Sols fructifers per a molts cultius perd que, per
les caracteristiques escarpades del terreny, van donar lloc al cultiu de
moscatell. Estos sols es mesclen amb formacions de calcaries cretacies,
la qual cosa dona a la moscatell la seua finor particular.

Per contra, a la zona del Vinalop6 i I’ Alcoia les brises marines circu-
len a través dels corredors naturals creats, d’una banda, per la desviacio
de les brises de les serres de la Carrasqueta i el Maigmo cap a I’interior
del Vinalopd, i d’una altra, pel corredor obert des del golf d’Alacant.

Alli el sol es torna molt més calcari, amb alta preséncia d’algeps,
codols calcaris, crosta i pedres a mesura que s’avanga cap a 1’oest. |
¢és una de les riqueses viniques, el cultiu en estos sols. Solen ser sols
amb pH entre 5-7 i amb calcaria activa amb poca capacitat de retencid
d’aigua i, per tant, la planta ha d’estirar molt les seues arrels al subsol,
quasi competint amb el tronc i la superficie foliar, i aixo déona novament
caracteristiques de gra menut i condensacié de components.

Estos sols patixen una major desertitzacio i, per tant, és menor
I’adaptacio de cultius, perod son dos els millor adaptats: oliverar i vinya
(tant de taula, a la zona més a 1’est, com de vinificacid, a mesura que el
sol s’enriquix de minerals). Este sol patix grans hores d’insolacio i grans
oscil-lacions térmiques a mesura que s’avanga a I’interior. Al Vinalopd
Mitja, ’aigua és més escassa i les temperatures més estables, mentres
que a I’Alt Vinalop6 hi ha més preséncia d’aqiiifers, sols més arenosos

— Variedades tintas: 7.500 kilos/hectarea (55.5hl/ha).
6. Variedades de uva de las que proceden los vinos:
a) Blancas:

— Moscatel de Alejandria

— Airén

— Subirat Parent

— Chardonnay

— Macabeo

— Merseguera

— Planta fina de Pedralba

— Sauvignon blanc

— Verdil

b) Tintas:

— Monastrell

— Garnacha Tintorera o Alicante Bouschet
— Garnacha tinta (Gironet)

— Bobal

— Cabernet Sauvignon

— Merlot

— Pinot Noir

— Petit Verdot

— Syrah

— Tempranillo

7. Vinculacion con el terreno

a) Area geografica

Factores naturales

La Denominacion de Origen Protegida Alicante limita al este por el
mar mediterraneo, siendo este uno de sus mayores influyentes. Al oeste
por las sierra Oliva (1.153m) que marca el limite entre las comarcas del
Alto Vinalopo y la Meseta castellana en Albacete. Al norte por la pro-
vincia de Valencia separados por los macizos montafiosos del Montgd
y las sierras de Alfaro. Por la zona sur con las cafiadas y zonas semi-
desérticas de Abanilla y las cafiadas (incluidas en la propia zona de
produccion).

Este desarrollo vertical del territorio crea unas comarcas muy defi-
nidas en donde es muy caracteristica la influencia del mar Mediterraneo,
cuyas brisas circulan hacia el interior por una serie de pasillos creados
por estas montafias que aportan mayor frescor a la superficie foliar com-
binado con el duro sol.

En la zona de la Marina Alta, el territorio se condensa en pequenas
comarcas con altas y espesas montafias que marcan valles y territorios
escalonados. Desde el cabo de la Nao, que es el mas meridional de la
peninsula Ibérica, los aires se empotran con esas montafias y crean un
microclima especial marcado por una presencia constante de humedad
en forma de brisa o en lluvia (mas 500mm/afio). Unido a esta particula-
ridad de clima, se encuentra un suelo arcilloso, fértil, con filtracion muy
rapida al ser francoarenosos. Suelos fructiferos para muchos cultivos
pero que por las caracteristicas escarpadas del terreno, dieron lugar al
cultivo la moscatel. Estos suelos se mezclan junto con formaciones de
calizas cretacicas, lo que da a la moscatel su particular finura.

Por el contrario en la zona del Vinalopd y 1’Alcoia las brisas mari-
nas circulan a través de los pasillos naturales creados, por un lado por la
desviacion de las brisas de las sierras de Carrasqueta y Maigmo hacia el
interior del Vinalopo, y por el otro por el pasillo abierto desde el golfo
de Alicante.

Alli el suelo se vuelve mucho mas calizo, con alta presencia de
yesos, cantos calcareos, costra y piedras conforme se avanza hacia el
oeste. Y es una de las riquezas vinicas, el cultivo en estos suelos. Suelen
suelos con ph de entre 5-7 y con caliza activa con poca capacidad de
retencion de agua y por lo que la planta debe de estirar mucho sus raices
en el subsuelo, casi compitiendo con el tronco y la superficie foliar, lo
que de nuevo da caracteristicas de grano pequefio y condensacion de
componentes.

Estos suelos sufren una mayor desertizacion y por lo tanto es menor
la adaptacion de cultivos, pero son dos los mejor adaptados: olivar y
vifia (tanto de mesa en la zona mas al este, como de vinificacion, confor-
me el suelo se enriquece de minerales). Este suelo sufre grandes horas
de insolacion y grandes oscilaciones térmicas conforme se avanza al
interior. En el Vinalopé Medio el agua es mas escasa y las temperaturas
mas estables, mientras que en Vinalop6 Alto hay mayor presencia de
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i temperatures més extremes, que reben la influéncia de la preséncia de
I’altipla, que arranca a pocs quilometres a 1’oest.

A la muntanya alacantina, el Comtat, a les zones on es troben a
més altitud o orientades de forma nord-oest es produix també un curios
microclima, en que els trets més apreciats son la riquesa de sols i el
contrast térmic, que permet una gran diversificacié de varietats i tocs
minerals i de bosc mediterrani, que es dona amb molta més eficacia que
en la resta de la demarcaci6 a causa de les altes muntanyes i cims on
s’acumula més aigua en la major part de 1’any.

Factors humans

La distribuci6 del territori ha sigut caracteristica del terreny, on
I’home ha hagut de valdre’s per a sobreviure en este medi a través de
la diversitat dels cultius. Per esta rad, és molt caracteristica la distribu-
ci6 de minifundis, especialment a la Marina Alta i el Comtat, i un poc
menor a les zones del Vinalopd Alt, on s’obrin valls més grans. Aixo ha
provocat un territori diversificat quant a la propietat, el tipus de varie-
tats, la diversitat de vins i les tradicions familiars.

No obstant aixo, la caracteristica definitoria de 1’home i la seua
influéncia en el vi és 1’us de I’aigua, que ha donat lloc a un cultiu en
seca. Per a este cultiu, la varietat millor adaptada ha sigut la monestrell,
que es cultiva en algunes zones quasi desértiques i amb sols calcaris
que li donen la mineralitat caracteristica i un toc fruiter pronunciat. Esta
escassetat d’aigua, a més del clima sec amb brises, ha propiciat un cultiu
modern, sense molta intervencio ni influéncia de plagues, cosa que dona
lloc a una gran sanitat de la vinya i un us eficient de I’aigua.

Aixi ho testimonia el fet que este cultiu és mil-lenari a la zona, on
s’han trobat jaciments arqueologics des del segle VI aC amb represen-
taci6 de la vinya en molts ritus religiosos i funeraris. Durant els segles
XVIi XVII hi ha un desenrotllament de 1’enologia i un proteccionisme
fero¢ —especialment a la ciutat d’Alacant, amb la creacid de la Junta
d’Inhibicid del Vi d’Alacant, germen per a molts d’una de les primeres
DO d’Espanya—, que potencia la fama d’este tipus de vins creats aci,
especialment amb varietats i elaboracions propies.

Posteriorment, 1’exportacié de vins amb el nom Alacant va ser una
clau per al coneixement d’esta regi6 en tot el mon, com ho testimoni-
en els vins que van viatjar amb Magalhaes en la seua primera volta al
mon, la seua preséncia en nombroses cases reials o en les descripcions
dels viatgers forans a esta zona des de fa segles, especialment per al
fondellol, i una altra especificitat com el claret, molt desenrotllats a
I’horta de la ciutat d’ Alacant. Per exemple, ja I’any 1241 es parla d’un
«Alacant» en un concurs de vins celebrat a Paris, n’hi ha referéncies en
El comte de Montecristo o en altres peces literaries d’autors estrangers,
com també en els grans autors locals (Gabriel Mird, Azorin, Miguel
Hernandez, etc.).

A més, el desenrotllament de la vinya en tota la zona de la muntanya
i el Vinalopd ha sigut un dels motors del desenvolupament economic i
social de tota la regio en el segle XIX, amb I’aparici6 de la primera esta-
ci6 enologica a Cocentaina, la creaci6 del ferrocarril Alacant-Monover
i la implantacié d’una burgesia comercialitzadora que ha durat fins a la
nostra €poca.

b) Qualitat i caracteristiques del producte a causa fonamentalment
o exclusivament del medi geografic

Els vins de la DO Alacant es caracteritzen per tindre bon cos i, en
molts casos, tocs minerals. Son vins que destaquen per la sequedat i la
bona acidesa, i que transmeten tocs de fruita madura, pansificada. Tenen
un color intens, especialment els negres.

c) Nexe causal entre la zona geografica i les caracteristiques del
producte

Els trets singulars dels vins de la DO Alacant descrits en 1’apartat
anterior es transmeten als vins a través de les condicions de sol, clima i
de les mateixes varietats. Molt de sol i hores d’insolacid intensa durant
I’estiu, just en la maduracié del raim, donen com a resultat una gran
explosio aromatica.

Per la seua banda, la sanitat de clima i riquesa dels sols permet
una amplia diversitat de vins. En definitiva, la combinacio d’influéncia
d’humitat pel mar Mediterrani juntament amb la sequedat i la duresa de
s0ls calcaris i roques és la que definix els vins de la DOP Alacant com
més frescos i subtils que de zones veines, de la meseta o de zones amb
clima continental.

acuiferos, suelos mas arenosos y temperaturas mas extremas, que se
influyen de la presencia de la meseta que arranca a pocos kilometros
al oeste.

En la montafia alicantina, El Comtat, las zonas donde mayor altitud
se encuentran y o orientadas de forma noroeste, se produce también un
curioso microclima, en donde los rasgos mas apreciados, son la riqueza
de suelos y el contraste térmico que permite una gran diversificacion
de variedades y toques minerales y de bosque mediterraneo, que se da
con mucha mayor eficacia que en resto de la demarcacion debido a las
altas montafias y cimas donde se acumula mas agua en la mayor parte
del afo.

Factores humanos

La distribucion del territorio ha sido caracteristica del terreno, en
donde el hombre ha tenido que valerse para sobrevivir en este medio por
medio de la diversidad de sus cultivos. Por esta razon, es muy caracte-
ristica la distribucion de minifundios, especialmente en la Marina Alta,
Comtat y algo menor en las zonas del Vinalopd Alto donde se abren
mayores valles. Esto ha provocado un territorio diversificado en cuan-
to a propiedad, tipos de variedades, diversidad de vinos y tradiciones
familiares.

Sin embargo, la caracteristica definitorio del hombre y su influencia
en el vino es el uso del agua que ha dado lugar a un cultivo en secano.
Para este cultivo, la variedad mejor adaptada ha sido la monastrell que
se cultiva en algunas zonas casi desérticas y con suelos calizos que le
dan la mineralidad caracteristica y un acusado toque frutal. Esta escasez
de agua unida al clima seco con brisas, ha propiciado un cultivo moder-
no, sin mucha intervencion ni influencia de plagas, lo que da lugar a una
gran sanidad del vifiedo y un uso eficiente del agua.

Asi lo atestigua que este cultivo es milenario en la zona y se han
encontrado yacimientos arqueoldgicos desde los siglos VI aC con repre-
sentacion de la vifia en muchos ritos religiosos y funerarios. Durante los
siglos XVI 'y XVII hay un desarrollo de la enologia y un proteccionismo
feroz —especialmente en la ciudad de Alicante, con la creacion de su
Junta de Inhibicion del Vino de Alicante, germen para muchos de una de
las primeras DO de Espafia — que potencia la fama de este tipo de vinos
creados aqui, en especial con variedades y elaboraciones propias.

Posteriormente la exportacion de vinos con el nombre de Alicante
fue una clave para el conocimiento de esta region en todo el mundo,
como atestiguan los vinos que viajaron con Magallanes en su primera
vuelta al mundo, la presencia de estos los mismos en numerosas casas
reales o en las descripciones de los viajeros foraneos a esta zona desde
hace siglos, especialmente para el fondillon y otra especificidad como
el aloque, muy desarrollados en la huerta de la ciudad de Alicante. Por
ejemplo, ya en el aio 1241 se habla de un «Alicante» en un concurso de
vinos celebrado en Paris, hay referencias en E/ conde de Montecristo o
en otras piezas literarias desde autores extranjeros como en los grandes
autores locales (Gabriel Mird, Azorin, Miguel Hernandez, etc.).

Ademas el desarrollo del viiiedo en toda la zona de la montafia y el
Vinalop6 ha sido uno de los motores del desarrollo econdmico y social
de toda la region en el siglo XIX, con la aparicion de la primera estacion
enolédgica en Cocentaina, la creacion del ferrocarril Alicante-Mondvar y
la implantacion de una burguesia comercializadora que ha durado hasta
nuestra €poca.

b) Calidad y caracteristicas del producto debidas fundamental o
exclusivamente al medio geografico

Los vinos de la DO Alicante se caracterizan por tener buen cuerpo,
y, en muchos casos, toques minerales. Son vinos que destacan por su
sequedad, buena acidez y que transmiten toques de fruta madura, pasi-
ficada. Tienen un color intenso, especialmente los tintos.

c¢) Nexo causal entre la zona geografica y las caracteristicas del pro-
ducto

Los rasgos singulares de los vinos de la DO Alicante, descritos en el
apartado anterior, se transmiten a los vinos a través de las condiciones
de suelo, clima y de las propias variedades. Mucho sol y horas de inso-
lacion intensa durante el verano, justo en la maduracion de la uva, dan
como resultado una gran explosion aromatica.

Por su parte, la sanidad de clima y riqueza de los suelos permite una
amplia diversidad de vinos. En definitiva, la combinacion de influencia
de humedad por el mar Mediterraneo junto con la sequedad y dureza de
suelos calcareos y rocas es la que define los vinos de la DOP Alicante,
como mas frescos y sutiles que de zonas vecinas, de la meseta o de
zonas con clima continental.
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8. Requisits aplicables

a) Marc legal

Orde 5/2011, de la Conselleria d’ Agricultura, Pesca, Alimentacio
i Aigua, de 16 de novembre de 2011, per la qual s’aprova el text del
Reglament de la Denominacié d’Origen Protegida Alacant i el seu con-
sell regulador.

b) Requisits addicionals

i) Circulacio de vins emparats

Tota expedicié de vi emparada per la Denominacié d’Origen Pro-
tegida Alacant que circule entre cellers haura d’anar acompanyada de
la documentaci6é d’acompanyament corresponent, amb indicacié del
numero de partida de qualificacio a qué correspon.

ii) Verema i normes de campanya

El Consell Regulador podra determinar la data d’inici de la verema i
establir normes especifiques per cada campanya davant de determinades
conjuntures i obeint raons técniques, que tendisquen a la millora de la
qualitat.

iii) Nivells de produccié

Els limits establits en I’apartat 5 d’este plec podran ser modificats
en determinades campanyes pel Consell Regulador a iniciativa propia o
a petici6 de determinats viticultors, sempre abans de la verema i d’acord
amb raons técnics demostrables. En cap cas la modificacié podra supe-
rar el 25% del limit fixat en I’apartat 5 esmentat.

iv) Cellers en la zona de produccio

Els cellers d’elaboraci6 i envelliment estaran sempre en la zona de
produccid determinada. No obstant aixo, i en virtut del que s’establix en
I’article 6 del Reglament (CE) 607/2009, podra vinificar-se

— en una zona situada als voltants de la zona delimitada de que es
tracte;

— en una zona situada en la mateixa unitat administrativa o en una
unitat administrativa veina.

v) Cellers elaboradors de fondellol

Els cellers elaboradors d’este producte s’inscriuran unicament en
la zona de produccid descrita i hauran de tindre un control especific
sobre 1’elaboraci6 del producte que garantisca I’autenticitat de les seues
soleres i el control de la seua fermentacio, elaboracié i temps de crianga.
L’us d’este nom és exclusiu per als que estiguen autoritzats com a tal en
el Consell Regulador.

vi) Obligacions de celler

Es considerara partida de vi el vi de caracteristiques uniformes i
tragabilitat comprovada amb un volum que no supere els 5.000 hecto-
litres, llevat que el vi estiga contingut en un unic deposit i este siga de
capacitat superior, cas en que la partida podra arribar al volum equiva-
lent a la seua capacitat.

Els cellers efectuaran la qualificaci6 de totes les partides de vi i,
amb esta finalitat, prendran partida a partida les mostres oportunes i
sobre les quals faran una analisi fisicoquimica i un examen organoleptic
per mitja del tast.

Els vins que hagen sigut qualificats hauran de mantindre les quali-
tats fisicoquimiques i organoléptiques definides en este plec de condi-
cions, i en el cas que se’n constate alguna alteraci6 en detriment de la
seua qualitat seran desqualificats pel celler.

Aixi mateix, sera desqualificat qualsevol producte obtingut per la
mescla amb un altre préviament desqualificat.

vii) Coexisténcia de vins

En els cellers inscrits en els diferents registres es podra realitzar
I’elaboracid, I’emmagatzemament o la manipulacié de raim, mostos i
vins no emparats per la Denominacié d’Origen Protegida Alacant, sem-
pre que estes operacions es realitzen de forma separada de les referides
als vins amb dret a ella i que es garantisca el control dels processos. A
este efecte, el Consell Regulador, a través del seu Organ de Control,
establira les mesures de control que considere necessaries.

Sera condici6 indispensable per a la inscripcié d’un celler en el
registre corresponent que els seus processos de produccié implantats
permeten la perfecta separacid dels vins procedents de raim emparat
d’aquells que no gaudisquen de tal circumstancia, i que queden els dos
en tot moment perfectament identificats.

viii) Etiquetatges

En les etiquetes de vins embotellats figurara obligatoriament i de
forma destacada el nom «Alacant», a més de les dades que, amb carac-
ter general, es determinen en la legislacié aplicable. Amb este terme

8. Requisitos aplicables

a) Marco legal

— Orden 5/2011, de 16 de noviembre de 2011, de la Conselleria de
Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua, por la que se aprueba el texto
del Reglamento de la Denominacion de Origen Protegida Alicante y su
consejo regulador.

b) Requisitos adicionales

i) Circulacion de vinos amparados

Toda expedicion de vino amparada por la Denominacion de Origen
Protegida Alicante que circule entre bodegas, debera ir acompafiada de
la documentacion de acompafiamiento correspondiente, indicando el
numero de partida de calificacion al que corresponde.

ii) Vendimia y normas de campafia

El Consejo Regulador podra determinar la fecha de inicio de la ven-
dimia y establecer normas especificas por cada campaiia, ante determi-
nadas coyunturas y obedeciendo a razones técnicas, que tiendan a la
mejora de la calidad.

iii) Niveles de produccion

Los limites establecidos en el apartado 5 del presente pliego podran
ser modificados en determinadas campaiias por el Consejo Regulador
a iniciativa propia o a peticién de determinados viticultores, siempre
antes de la vendimia, y de acuerdo a razones técnicos demostrables. En
ninglin caso la modificacion, podra superar el 25% del limite fijado en
el citado apartado 5.

iv) Bodegas en la zona de produccion:

Las bodegas de elaboracion y envejecimiento, estaran siempre en la
zona de produccion determinada. No obstante y en virtud de lo estable-
cido en el articulo 6 del Reglamento (CE) 607/2009, podra vinificarse

— en una zona situada en las inmediaciones de la zona delimitada
de que se trate

— en una zona situada en la misma unidad administrativa o en una
unidad administrativa vecina

v) Bodegas elaboradoras de fondillén

Las bodegas elaboradoras de este producto se inscribiran unicamen-
te en la zona de produccion descrita y deberan tener un control especi-
fico sobre la elaboracion del producto que garantice la autenticidad de
sus soleras y el control de su fermentacion, elaboracion y tiempos de
crianza. La utilizacion de este nombre es exclusiva para las que estén
autorizadas como tal en el Consejo Regulador.

vi) Obligaciones de bodega

Se considerara partida de vino, el vino de caracteristicas uniformes
y trazabilidad comprobada cuyo volumen no supere los 5.000 hecto-
litros, salvo que el vino estuviese contenido en un unico deposito y
¢éste fuera de capacidad superior, en la que la partida podra alcanzar el
volumen equivalente a la capacidad del mismo.

Las bodegas efectuaran la calificacion de todas las partidas de vino,
para lo cual, tomaran partida a partida, las oportunas muestras y efec-
tuaran sobre las mismas un analisis fisico quimico y un examen orga-
noléptico mediante la cata.

Los vinos que hayan sido calificados deberan mantener las cualida-
des fisico-quimicas y organolépticas definidas en el presente pliego de
condiciones, y en caso de que se constate alguna alteracion de las mis-
mas en detrimento de su calidad seran descalificados por la bodega.

Asimismo, sera descalificado cualquier producto obtenido por la
mezcla con otro previamente descalificado.

vii) Coexistencia de vinos

En las bodegas inscritas en los distintos Registros se podra realizar
la elaboracion, el almacenamiento o la manipulacion de uvas, mostos y
vinos no amparados por la Denominacion de Origen Protegida Alicante,
siempre que dichas operaciones se realicen de forma separada de las
referidas a los vinos con derecho a ella y que se garantice el control de
tales procesos. A tal efecto el Consejo Regulador, a través de su Organo
de Control, establecera las medidas de control que estime necesarias.

Sera condicion indispensable para la inscripcion de una bodega en
el Registro correspondiente que sus procesos de produccion implanta-
dos permitan la perfecta separacion de los vinos procedentes de uvas
amparadas de aquellos que no gocen de tal circunstancia, quedando
ambos en todo momento perfectamente identificados.

viii) Etiquetados

En las etiquetas de vinos embotellados figurara obligatoriamente y
de forma destacada el nombre de «Alicante», ademas de los datos que,
con caracter general, se determinen en la legislacion aplicable. Junto a
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també¢ figuraran en un mateix camp visual la proteccié «Denominacid
d’Origen».

Abans de la posada en circulacid, les etiquetes de les firmes ins-
crites hauran de ser autoritzades pel Consell Regulador. L’autoritzacié
verificara només 1’0s de la llegenda «Alacant Denominacié d’Origen»
i altres mencions protegides d’acord amb la legislacié vigent i emetra
una autoritzacio basant-se en eixe exclusiu particular i advertint el sol-
licitant que tal autoritzacid ho és sense perjudici del deure de compli-
ment de la normativa relativa als drets de propietat industrial i a la resta
de condicions legals d’etiquetatge.

Aixi mateix, podra ser suspesa o anul-lada, amb audiéncia prévia de
la firma interessada, 1’autoritzaci6é d’una etiqueta concedida anterior-
ment quan hagen variat les circumstancies de la firma propietaria.

Qualsevol que siga el tipus d’envas en queé s’expedisquen els vins
per al consum, aniran proveits de bolles de garantia, etiquetes o contra-
etiquetes numerades, expedides o autoritzades pel Consell, que hauran
de ser col-locades en el mateix celler o instal-lacio i d’acord amb les
normes que determine el mateix Consell, i de manera que no permeta
una segona utilitzacio.

Totes les persones fisiques o juridiques inscrites en el Registre
d’Instal-lacions d’Embotellament i Envasament estan obligades a portar
un registre de control de contraetiquetes en que es reflectiran les entra-
des i eixides de les contraetiquetes autoritzades per 1’organisme.

Les marques de vins autoritzades amb DOP Alacant no podran ser
utilitzades per a altres figures de qualitat o per a vins varietals, i queden
en exclusiva per a esta denominaci6 d’origen.

ix) Envasaments

Per a preservar la qualitat del producte i garantir-ne la tragabili-
tat, els envasaments autoritzats per la DOP Alacant es realitzaran en
la mateixa zona de produccid i vetlaran per una correcta imatge del
sector. Hauran d’anar etiquetats d’acord amb les normes establides.
Només en el cas del fondellol, el producte tinicament podra envasar-se
en envasos de vidre.

x) Mencions d’etiquetatge

Termes tradicionals:

Per a la Denominacié d’Origen Protegida Alacant, el terme tradi-
cional a que es referix ’article 118 duovicies.1la del Reglament (CE)
1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007, reglament unic per a
les OCM, és «Denominacié d’Origen».

Els termes tradicionals a que es referix ’article 118 duovicies. 1b del
Reglament (CE) num. 1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007,
que poden utilitzar-se en els vins emparats per la Denominaci6 d’Origen
Protegida Alacant son:

— Per als que pertanyen a la categoria 1 de I’annex XI ter del Regla-
ment (CE) nam. 1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007:
«Criangay, «Reservay, «Gran reservay, «Ranci», «Nobley, «Superior»,
«Vell» i «Fondellol».

a) Terme tradicional «Criangax»: vins, excepte els escumosos, vins
d’agulla i vins de licor, que complixen les condicions segiients:

— Els vins negres han de tindre un periode minim d’envelliment de
24 mesos, dels quals han de mantindre’s almenys 6 mesos en botes de
roure d’una capacitat maxima de 330 L.

— Els vins blancs i rosats han de tindre un periode minim d’envelli-
ment de 18 mesos, dels quals han de mantindre’s almenys 6 mesos en
botes de roure de la mateixa capacitat maxima.

b) Terme tradicional «Reserva»: vins, excepte els escumosos, vins
d’agulla i vins de licor, que complixen les condicions segiients:

— Els vins negres han de tindre un periode minim d’envelliment de
36 mesos, dels quals han de mantindre’s almenys 12 mesos en botes
de roure d’una capacitat maxima de 330 1, i en botella la resta d’este
periode.

— Els vins blancs i rosats han de tindre un periode minim d’enve-
lliment de 24 mesos, dels quals han de mantindre’s almenys 6 mesos
en botes de roure de la mateixa capacitat maxima, i en botella la resta
d’este periode.

¢) Terme tradicional «Gran reserva»: vins, excepte els escumosos,
vins d’agulla i vins de licor, que complixen les condicions segiients:

— Els vins negres han de tindre un periode minim d’envelliment de
60 mesos, dels quals han de mantindre’s almenys 18 mesos en botes
de roure d’una capacitat maxima de 330 1, i en botella la resta d’este
periode.

este término también figuran en un mismo campo visual la proteccion
«Denominacion de Origeny

Antes de su puesta en circulacion, las etiquetas de las firmas inscri-
tas, deberan ser autorizadas por el Consejo Regulador. La autorizacion
verificara solo el uso de la leyenda «Alicante Denominacion de Origeny
y otras menciones protegidas conformo a la legislacion vigente y emi-
tird una autorizacion en base a ese exclusivo particular y advirtiendo al
solicitante que tal autorizacion lo es sin perjuicio del deber de cumpli-
miento de la normativa relativa a los derechos de propiedad industrial y
al resto de condiciones legales de etiquetado.

Asi mismo podra ser suspendida o anulada, previa audiencia de la
firma interesada, la autorizacion de una etiqueta concedida anteriormen-
te cuando hayan variado las circunstancias de la firma propietaria.

Cualquiera que sea el tipo de envase en que se expidan los vinos
para el consumo, iran provistos de precintas de garantia, etiquetas o
contraetiquetas numeradas, expedidas o autorizadas por el Consejo, que
deberan ser colocadas en la propia bodega o instalacion y de acuerdo
con las normas que determine el propio Consejo, y en forma que no
permita una segunda utilizacion.

Todas las personas fisicas o juridicas inscritas en el Registro de
Instalaciones de Embotellado y Envasado estan obligadas a llevar un
registro de control de contraetiquetas en el que se reflejaran las entradas
y salidas de las contraetiquetas autorizadas por dicho organismo.

Las marcas de vinos autorizadas con DOP Alicante no podran ser
utilizadas para otras figuras de calidad o para vinos varietales, quedando
en exclusiva para esta denominacion de origen.

ix) Envasados

Para preservar la calidad del producto y garantizar la trazabilidad,
los envasados autorizados por la DOP Alicante se realizaran en la misma
zona de produccion y velaran por una correcta imagen del sector. Debe-
ran ir etiquetados de acuerdo a las normas establecidas.

So6lo en el caso del fondillon, el producto unicamente podra enva-
sarse en envases de cristal.

x) Menciones de etiquetado

Términos tradicionales:

Para la Denominacion de Origen Protegida Alicante el término tra-
dicional al que se refiere el articulo 118 duovicies.1“ del Reglamento
(CE) 1234/2007, del Consejo, de 22 de octubre de 2007, reglamento
unico para las OCM, es «Denominacion de Origen».

Los términos tradicionales, a los que se refiere el articulo 118
duovicies.1b del Reglamento (CE) n°® 1234/2007 del Consejo, de 22 de
octubre de 2007, que pueden utilizarse en los vinos amparados por la
Denominacion de Origen Protegida Alicante son:

— Para los pertenecientes a la categoria 1 del anexo XI ter del
Reglamento (CE) n°® 1234/2007, del Consejo, de 22 de octubre de 2007:
«Crianzay, «Reserva», «Gran Reservay, «Afiejo», «Noble», «Superior»,
«Viejo» y «Fondillony.

a) Término tradicional «Crianzay: Vinos, salvo los espumosos, vinos
de aguja y vinos de licor, que cumplen las condiciones siguientes:

— Los vinos tintos deben tener un periodo minimo de envejecimien-
to de 24 meses, de los cuales deben permanecer al menos 6 meses en
barricas de roble de una capacidad méxima de 330 1.

— Los vinos blancos y rosados deben tener un periodo minimo de
envejecimiento de 18 meses, de los cuales deben permanecer al menos
6 meses en barricas de roble de la misma capacidad méaxima.

b) Término tradicional «Reservay: vinos, salvo los espumosos, vinos
de aguja y vinos de licor, que cumplen las condiciones siguientes:

— Los vinos tintos deben tener un periodo minimo de envejecimien-
to de 36 meses, de los cuales deben permanecer al menos 12 meses en
barricas de roble de una capacidad méaxima de 330 1, y en botella el resto
de este periodo.

— Los vinos blancos y rosados deben tener un periodo minimo de
envejecimiento de 24 meses, de los cuales deben permanecer al menos
6 meses en barricas de roble de la misma capacidad maxima y en botella
el resto de este periodo.

¢) Término tradicional «Gran reservay: vinos, salvo los espumosos,
vinos de aguja y vinos de licor, que cumplen las condiciones siguien-
tes:

— Los vinos tintos deben tener un periodo minimo de envejecimien-
to de 60 meses, de los cuales deben permanecer al menos 18 meses en
barricas de roble de una capacidad maxima de 330 1, y en botella el resto
de este periodo.
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— Els vins blancs i rosats han de tindre un periode minim d’enve-
Iliment de 48 mesos, dels quals han de mantindre’s almenys 6 mesos
en botes de roure de la mateixa capacitat maxima, i en botella la resta
d’este periode.

d) Terme tradicional «Ranci»: unicament podra utilitzar-se esta indi-
cacio en els vins negres, blancs o rosats sotmesos a processos d’envelli-
ment, que haura d’ajustar-se a les normes segiients:

— Envelliment en envasos de fusta de roure de capacitat maxima de
600 litres o en botella.

— Periode minim de vins: 24 mesos.

¢) Terme tradicional «Noble»: esta indicacio podra aplicar-se als
vins negres, blancs i rosats envellits durant un periode de 18 mesos
en total, en botes de roure d’una capacitat maxima de 600 litres o en
botella.

f) Terme tradicional «Superior»: vi elaborat, almenys, amb un 85%
de les varietats preferides de les respectives zones delimitades.

g) Terme tradicional «Vell»: vi envellit almenys 36 mesos, amb un
marcat caracter oxidatiu a causa de ’acci6 de la llum, de I’oxigen, de la
calor o del conjunt d’estos factors.

h) Terme tradicional «Fondellol»: s’aplicara esta indicacio, exclu-
siva de la Denominaci6 d’Origen Protegida Alacant, als vins elaborats
amb raim de la varietat monestrell de la zona de produccid, sobrema-
durat en el cep i amb excepcionals condicions de qualitat i sanitat. En
la fermentaci6 s’utilitzaran unicament llevats autoctons i la graduacio
alcoholica adquirida (minim 16% volum) haura de ser, en la seua totali-
tat, natural. Envellit almenys 10 anys en botes de roure.

— Per als que pertanyen a la categoria 3 de I’annex XI ter del Regla-
ment (CE) nim. 1234/2007, del Consell, de 22 d’octubre de 2007:
«Classic».

a) Terme tradicional «Classic»: vins amb més de 45 g/l de sucre
residual.

Altres mencions d’etiquetatge:

a) «Nou», «Jove»: podran utilitzar estes indicacions els vins proce-
dents de raim d’una collita concreta i elaborats dins de 1’any segiient a
eixa mateixa verema. Sera obligatori indicar-ne I’anyada en 1’etiqueta.

b) «Moscatell d’ Alacant»: es podra aplicar als vins el raim dels quals
siga en la seua totalitat de la varietat moscatell d’Alexandria i s’haja ela-
borat d’acord amb el quart guid de 1’apartat ¢ del punt 3 de I’annex XI
ter del Reglament (CE) 1234/2007, de 22 d’octubre de 2007.

¢) «Vi dolg»: es podra aplicar als vins de licor que compleixen allo
que esta indicat al quart guid de I’apartat ¢ del punt 3 de I’annex XI ter
del Reglament (CE) 12324/2007, de 22 d’octubre de 2007.

9. Comprovaci6 del compliment del plec

a) Autoritat competent

Direccié General d’Empreses Agroalimentaries i Desenrotllament
Rural

Conselleria d’Agricultura, Pesca, Alimentacio6 i Aigua

Generalitat Valenciana

C/ Amadeu de Savoia, num. 2. 46010 Valéncia.

Teléfon: 963 424 718.

Fax: 963 424 699.

Adreca electronica: <area_calidad@gva.es>.

En les activitats de control participara I’Organ de Control integrat
en el Consell Regulador de la DOP Alacant.

C/ Monges, 6.

03002 Alacant

Espanya

Telefon: 965 984 478. Fax: 965 229 295.

Mail: <crdo.alicante@crdo-alicante.org>

b) Tasques

Abast de controls:

— Examen organoléptic i analitic: per mitja de presa de mostres rea-
litzada en les instal-lacions dels operadors, durant la realitzacio de les
auditories. Es realitzen assaigs fisicoquimics en laboratoris acreditats
i organoléptics pel comité de tast per a vetlar pel compliment de les
condicions exposades en ’apartat 2.

— Examen d’altres requisits:

- Control de parcel-les de vinya per a altes i manteniments de parcel-
les en el Registre de Vinyes de la DOP Alacant una vegada a I’any.

— Los vinos blancos y rosados deben tener un periodo minimo de
envejecimiento de 48 meses, de los cuales deben permanecer al menos
6 meses en barricas de roble de la misma capacidad méaxima y en botella
el resto de este periodo.

d) Término tradicional «Afiejo»: unicamente podra utilizarse esta
indicacion a los vinos tintos, blancos o rosados sometidos a procesos de
envejecimiento que habréa de ajustarse a las siguientes normas:

— Envejecimiento en envases de madera de roble de capacidad maxi-
ma de 600 litros o en botella

— Periodo minimo de vinos: 24 meses.

¢) Término tradicional «Noble»: esta indicacion podra aplicarse a
los vinos tintos, blancos y rosados envejecidos durante un periodo de
18 meses en total, en barricas de roble de una capacidad maxima de 600
litros o en botella

f) Término tradicional «Superior: vino elaborado, al menos, con un
85% de las variedades preferidas de las respectivas zonas delimitadas.

g) Término tradicional «Viejo»: vino envejecido al menos 36 meses,
con un marcado caracter oxidativo debido a la accion de la luz, del oxi-
geno, del calor o del conjunto de estos factores.

h) Término tradicional «Fondillon»: se aplicara esta indicacion,
exclusiva de la Denominacion de Origen Protegida Alicante, a los vinos
elaborados con uvas de la variedad monastrell de la zona de produccion,
sobremaduradas en la cepa y con excepcionales condiciones de cali-
dad y sanidad. En la fermentacion se utilizaran inicamente levaduras
autdctonas y la graduacion alcoholica adquirida (minimo 16% volumen)
debera ser, en su totalidad, natural. Envejecido al menos 10 afios en
barricas de roble.

— Para los pertenecientes a la categoria 3 del anexo XI ter del Regla-
mento (CE) n® 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007: «Cla-
sicoy.

a) Término tradicional «Clasico»: vinos con mas de 45 g/l de azlicar
residual.

Otras menciones de etiquetado:

a) «Nuevoy, «Joven»: podran utilizar estas indicaciones los vinos
procedentes de uva de una cosecha concreta, y elaborados dentro del
afio siguiente a esa misma vendimia. Serd obligatorio indicar en la eti-
queta su aflada.

b) «Moscatel de Alicante»: se podra aplicar a los vinos cuya uva sea
en su totalidad de la variedad moscatel de Alejandria y se haya elabora-
do conforme al cuarto guidn del apartado c del punto 3 del anexo XI ter
del Reglamento (CE) 1234/2007, de 22 de octubre de 2007.

¢) «Vino dulce»: podra aplicarse a los vinos de licor que cumplan lo
indicado en el cuarto guién del apartado ¢ del punto 3 del anexo XI ter
del Reglamento CE 1234/2007.

9. Comprobacion del cumplimiento del pliego

a) Autoridad competente

Direccion General de Empresas Agroalimentarias y Desarrollo
Rural

Conselleria de Agricultura, Pesca, Alimentacion y Agua

Generalitat Valenciana

C/Amadeo de Saboya, n° 2. 46010 Valencia.

Teléfono: 963 424 718.

Fax: 963 424 699.

Correo electronico: <area_calidad@gva.es>.

En las actividades de control participara el Organo de Control inte-
grado en el Consejo Regulador de la DOP Alicante.

C/ Monjas, 6.

03002 Alicante

Espaila

Teléfono: 965 984 478. Fax: 965 229 295.

Mail: <crdo.alicante@crdo-alicante.org>.

b) Tareas

Alcance de controles:

— Examen organoléptico y analitico: mediante toma de muestras
realizada en las instalaciones de los operadores, durante la realizacion
de las auditorias. Se realizan ensayos fisico-quimicos en laboratorios
acreditados y organolépticos por el comité de cata para velar por el
cumplimiento de las condiciones expuestas en el apartado 2.

— Examen de otros requisitos

- Control de parcelas de vifiedo para altas y mantenimientos de par-
celas en el registro de vifiedos de la DOP “Alicante” una vez al afio.
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- Control documental de les declaracions obligatories (collita anual
de tots els viticultors; produccio per a elaboradors). També registre
anual de les entrades de raim en cellers elaboradors per a determinar les
produccions de raim en cada parcel‘la inscrita en el Registre de la DOP
Alacant i el rendiment per hectarea. Comprovacié de la seua inscripcio
en el Registre Viticola.

- Controls de les instal-lacions dels cellers, en les sol-licituds de
registre de nous cellers en algun dels diferents registres de la DOP
Alacant.

- Control del procés d’elaboracio, de I’entrada de raim en el celler i
del volum dels diferents tipus de vins elaborats, si és el cas.

- Control dels processos d’envelliment o altres requisits exigits, en
el cas dels vins embotellats que hagen de fer us dels termes tradicionals
indicats en I’apartat 8 d’este plec de condicions.

- Control d’etiquetatge dels vins embotellats previ a la seua comer-
cialitzacio, amb assignacié d’etiquetes o contraetiquetes numerades i
revisio de les seues condicions d’etiquetatge. Revisié anual de la siste-
matica de cada celler i registre dels certificats.

Metodologia: les comprovacions indicades en 1’apartat anterior es
realitzen com minim anualment i es duen a terme per mostratge, de
forma aleatoria, basant-se en una analisi de riscos, o sistematicament.

- Control documental de las declaraciones obligatorias (cosecha
anual de todos los viticultores; produccion para elaboradores). Tam-
bién registro anual de las entradas de uva en bodegas elaboradoras, para
determinar las producciones de uva en cada parcela inscrita en el Regis-
tro de la DOP “Alicante” y el rendimiento por ha. Comprobacion de su
inscripcion en el Registro viticola.

- Controles de las instalaciones de las bodegas, en las solicitudes de
registro de nuevas bodegas en alguno de los diferentes registros de la
DOP “Alicante”.

- Control del proceso de elaboracion, de la entrada de uva en la
bodega y del volumen de los diferentes tipos de vinos elaborados, en
su caso.

- Control de los procesos de envejecimiento u otros requisitos exi-
gidos, en el caso de los vinos embotellados que vayan a hacer uso de
los términos tradicionales indicados en el apartado 8 del presente pliego
de condiciones.

- Control de etiquetado de los vinos embotellados previo a su comer-
cializacion, con asignacion de etiquetas o contraetiquetas numeradas y
revision de sus condiciones de etiquetado. Revision anual de la sistema-
tica de cada bodega y registro de los certificados.

Metodologia: las comprobaciones indicadas en el apartado anterior
se realizan como minimo anualmente y se llevan a cabo por muestreo,
de forma aleatoria en base a un analisis de riesgos, o sistematicamente.


frj
Note
MigrationConfirmed set by frj

frj
Note
MigrationPending set by frj

frj
Note
MigrationNone set by frj
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