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L'autentica tradicié

Valéncia és, historicament, la primera zona d'Espanya en la
qual va comencar a cultivar-se arros. Des de llavors, generacié
rere generacié ha dedicat el seu quefer diari a I'elaboracié
d'un producte que és ingredient essencial per a aquell que
busca dotar als seus plats d'un sabor original.

Hui, a més, aquest producte que manté actiu a un ecosistema
i a tota una societat, compta amb garantia de qualitat. La ga-
rantia que atorga la Denominacié d'Origen Arros de Valéncia.
La garantia que un arros amb aquest segell ha sigut elaborat
com a marca la tradicié.

El seu origen: el Parc Natural de I'Albufera
L'Arros de Valéncia té el seu origen en el Parc Natural de I'Al-

bufera i en altres aiguamolls de la Comunitat Valenciana, que
per les seues excepcionals condicions mig ambientals consti-
tueixen |'espai idoni per al cultiu de I'arros.

L'Albufera, font d'inspiracié de nombrosos artistes, represen-
ta el llac litoral més important de la Peninsula Ibérica. Ocupa
21.000 hectarees, de les quals 17.500 sén d'arrossar, extensié
que constitueix el 85 % de la superficie acollida per la Deno-
minacié d'Origen Arros de Valéncia. La produccié potencial-
ment amparable per la Denominacié ascendeix, en un any de
pluviometria normal, a 110.000 tones d'arros corfa, que equi-
valen al 20 % de la produccié nacional d'arros.

D’altra banda, el cultiu de I'arros posseeix un gran valor me-
diambiental per al Parc, ja que contribueix de manera deter-



minant a la conservacié i desenvolupament de I'avifauna i de
tot |'ecosistema.

Les seues varietats: d'extraordinaries qualitats culinaries
Les varietats cultivades en els arrossars de la Comunitat Valen-
ciana pertanyen al tipus de gra mitja, tipus caracteritzat per la
seua gran capacitat d'absorcié del sabor, que ho

converteix en idoni per a l'elaboracié dels més tradicionals
plats de la cuina espanyola.

La Denominacié d'Origen parteix d'una aposta segura: els
seus tres tipus de varietats Senia-Badia, Bomba i albufera que,

amés de les seues extraordinaries qualitats culinaries, sempre
han oferit excel-lents rendiments per la seua gran adaptacié
al clima de la zona.

SENIA: Excel-lent conductor del sabor de tots els ingredients.
ALBUFERA: De textura cremosa, és ideal per als plats més
tradicionals.

BOMBA: De coccidé més flexible, I'arrds sempre esta al punt.
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