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Melones
Cantalupo
“larga vida”
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1 cultivo del melén en Es-
pafia mantiene una produc-
cion global de 800-900.000
Tm. desde hace muchos afios. El es-
tancamiento en la produccién no ha
impedido el progreso en otros aspec-
tos, especialmente los referidos a
cambios muy importantes en la es-
tructura varietal, la ampliacion de
los calendarios de produccién con
plantaciones mds tempranas (y tam-
bién mds tardias), y el aumento con-
siderable de la exportacién (1985:
108.573 Tm. - 1994: 215.946 Tm.).

En ¢l material vegetal lo mds des-
tacado en los ultimos afios ha sido la
definitiva introduccién de los hibri-
dos en todo tipo de situaciones,
siempre en las plantaciones mads
tempranas, y de una forma impor-
tante, incluso, en producciones de
plena temporada.

En los tipos de melén hay que se-
falar de forma muy destacada la in-
troduccion y el aumento de produc-
ci6n que han tenido los melones tipo
Galia, que ocupan una posicién en
la exportacion tan importante casi
como la del mel6n amarillo.

Ha aumentado también la pro-
duccion de Piel de Sapo y han dis-

minuido fuertemente las produccio-
nes de Tendral y Rochet. Las pro-
ducciones de melén cantalupo, sin
embargo, permanecen muy estables
desde hace muchos afos en una su-
perficie que se ha dado en estimar en
unas 1.500 Ha.

El melon cantalupo es el melén
francés por excelencia y su consumo
en el pais vecino alcanza alrededor
del 95% del tonelaje consumido. LLa
produccion de este tipo de meldn en
Espana, a pesar de los fuertes vold-
menes de exportacién alcanzados,
ha estado siempre muy limitada por
las especiales caracteristicas que po-
see.

Los cantalupos tienen una madu-
racion que podriamos llamar explo-
siva: La acumulacion de azticar en el
fruto s6lo alcanza niveles adecuados
(fig. 1) apenas un par de dias antes
de la madurez, y cuando ésta se al-
canza se presenta una crisis climaté-
rica que se traduce por un aumento
muy fuerte de la respiracion y de la
sintesis de Etileno, unido a una ex-
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halacién de aromas muy caracteris-
tico de estos melones. Todo ello con-
duce a una degradacion de la carne
del fruto extremadamente rapida; la
conservacion postrecoleccion sin
utilizacién de frio puede ser de 4-5
dias, y menor segin el manejo y la
temperatura ambiente. La utilizacion
del frio retrasa el proceso (fig. 2).

Este corto periodo de tiempo, en-
tre cuando es posible recolectar (no
se puede adelantar el corte porque el
melon no acumula azicar después
de recolectado) y el consumo, ha li-
mitado las posibilidades de produc-

Topper.

TOPPER

cién de este tipo de melén, dejan-
dolo en manos de sectores muy liga-
dos a importadores franceses y para
los meses mds tempranos, mayo y
junio.

De pocos afios hacia acd han apa-
recido algunos hibridos de este tipo
de meldn que tienen el aspecto vi-
sual del tipo Charentais (arquetipo
del cantalupo francés) y que tienen
un comportamiento completamente

distinto en la maduracién. Son los
llamados “Larga Vida” y que, al
igual que en el tomate, se ha conse-
guido ralentizar fuertemente el pro-
ceso de maduracién y degradacion
del fruto, aumentando el periodo de
postrecoleccion de 4-5 dias a 2-3 se-
manas.

En la maduracién de estos tipos
de mel6n no se presenta la crisis cli-
matérica, la acumulacion del aziicar
es progresiva, no se desprenden aro-
mas, la dehiscencia del pedinculo
no se presenta, los cambios de color
de la epidermis del fruto en la madu-
rez 0 No se presentan o son poco per-
ceptibles, el periodo de corte es mas
amplio, pudiéndolo hacer a niveles
de azicar mayores que los cantalu-
pos standard. En las figs. 3y 4 se
compara la evolucién en la conser-
vacion de frutos con y sin el cardcter
“Larga Vida” (segin Bernaveu, J.
De Nunhems Semillas S.A.).

Esta buena conservacion después
de la recoleccién es conocida y muy
apreciada por el comerciante que ve
muy disminuido su capitulo de mer-
mas, pero ademds este mismo co-
merciante conoce igualmente otra
caracteristica de este tipo de fruto
que es su menor sensibilidad a la fi-
siopatia denominada “Vitrescen-
cia”, que en cantalupos standard
puede alcanzar hasta un 50% de los
frutos.
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* Evolucion del indice refractométrico de un melén charentais de larga conservacion IRLL y de un melén charentais
standard IRN, cosechados a dos niveles distintos de aziicar 1y 2.
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* Evolucion de la consistencia de la carne en un melén charentais de larga conservacion LL y otro standard N.

Todo ello hace de los cantalupos
larga vida unos frutos con interés
para el sector distribuidor.

Estas consideraciones han permi-
tido que este tipo de meldn se halla
instalado fuertemente en las planta-
ciones tempranas bajo invernadero
de Almeria en donde se podrian estar
cultivando unas 700 Ha.

En nuestra Comunidad Valencia-

na hay un drea de produccién de me-
16n cantalupo en el sur de Alicante
cuyo ntcleo principal es S. Miguel
de Salinas y pueblos vecinos (Mon-
tesinos, Campico de Guardamar, Pi-
lar de 1a Horadada, etc.) en donde se
puede estimar una superficie de 250-
300 Ha. de las que unas 100 Ha. se
estarian cultivando con los tipos
Larga Vida.

Las producciones se hacen espe-
cialmente al aire libre con protec-
cién de cubierta flotante (agro textil)
y se comienza su introduccioén bajo
invernadero. El objetivo de
cion es terminar antes de m
de julio, pues a veces en la
semana de julio los pre
muy bajos. '

Actualmente se int
cir, como cantalupo
vida”, otros tipos de me
niendo una conservacién n
los standard, la tendrian men
los primeros Larga Vida.

Esta menor conservacién vendria
compensada por un mayor acerca-
miento al tipo Charentais: el fruto
desprende aromas y ademas la cor-
teza cambiaria de color en la madu-
rez.

La ausencia de informacién so-
bre los distintos hibridos que hay en
el mercado hizo que en la pasada
campaifia 94-95 nos plantedsemos un
ensayo cuya realizacion se efectud
en la Estacion Experimental Agraria
de Elche.

El material vegetal utilizado fue
el proporcionado por las siguientes
firmas comerciales:

HIBRIDO Firma Comercial
CLIPPER NUNHEMS
TOPPER s
N° 1334 ; s
TORNADO TEZIER
SIRIO 8
M-486 CLAUSE
CEZANNE ¥




Clipper.

De estos hibridos, todos son
Larga Vida segin las firmas sumi-
nistradoras, menos Cezanne que es
un cantalupo standard que actia
como testigo. El hibrido n® 1334 se-
ria segiin Nunhems de semilarga
Vida.

El disefio del ensayo fue de blo-
ques al azar con tres repeticiones.

La siembra se realizd en semi-
llero el 22-12-94 y la plantacién el
07-02-95. El cultivo se hizo bajo in-
vernadero (12.500 plantas/Ha.), con-
duciendo las plantas a dos guias apo-
yéndolas en una red vertical.

Durante el experimento se han

N2 1334.

obtenido datos sobre punto de reco-
leccidn, conservacién, produccién,
etc.

Con respecto al punto de corte
hay que sefialar que constituye la
primera dificultad para los que no
estdn familiarizados con el melén
cantalupo y puede ser un poco mas
dificil con los Larga Vida en los que
hemos visto que no tienen la misma
sintomatologia en la maduracién
(apenas se aprecian grietas pedicula-
res y cambios de color en la corteza).

En los cantalupos la recoleccién
se hace siguiendo las sefiales exte-
riores que siguen:

a) Cambio de coloracién de la cor-
teza y una mayor elasticidad en

los tejidos de la parte inferior del
fruto.

b} Amarilleamiento, marchitez, en-
vejecimiento de la hoja donde
estd el pedinculo del fruto.

¢) Aparicién de grietas en la base y
alrededor del pedinculo del
fruto.

En el caso de N° 1334 y Cezanne
los tres criterios de recoleccion se
aprecian bastante bien y por ello se
aplicaron los dos primeros. Si se
deja agrietar la base del pedinculo a
veces el fruto estd sobremaduro y
puede “despezonarse” y despren-
dersede la planta.

En los demds, hibridos el cambio
de color de corteza €s:imenos percep-
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tible, pero en el caso de M-486,
CLIPPER y TORNADO se reco-
lecta adecuadamente cuando la hoja
peduncular amarillea. Esto mismo es
aplicable a Sirio aunque en este hi-
brido se observa un cambio de color
de la corteza de muy verde a un
blanco marfil grisdceo que resultaba
valido como criterio de corte.

El miés dificil de recolectar fue
TOPPER; la hoja amarilla no denota
madurez, la corteza era muy blanca y
apenas se notaba algitin cambio de co-
lor, nos fijamos en las franjas que
como meridianos surcan el fruto de la
zona peduncular a la estilar. El fruto
estd maduro cuando estas franjas pa-
saban totalmente del verde al gris.

Plantas de melén cantalupo entutoradas, del ensayo.

En dos recolecciones se tomaron
muestras de frutos que se colocaron
sobre mesas en una habitaciéon a
temperatura ambiente.

Vista general de una explotacién de Cantalupo Larga Vida en S. Miguel de Salinas, poco antes del
inicio de recoleccién (10 junio 94). Al fondo S. Miguel.

Cezanne es el testigo y a los 3-5
dias tiene problemas de blandea-
miento, incluso algin podrido. El N°
1334 ha tenido un comportamiento
muy cercano a Cezanne; los dos emi-
ten un fuerte aroma caracteristico.

Criterios para la recoleccién, hoja amarilla que se marchita.

M-486 ha tenido un comporta-
miento intermedio comenzando a
blandear a los 8-10 dias.

Topper, Clipper, Tornado y Sirio
son los que mejor se han conser-
vado. incluso con dos semanas te-
nian una buena consistencia.




B cuapro.
DIAS DESDE LA PLANTACION
AL 50% DE LA RECOLECCION

HIBRIDO N° de dias
SIRIO 122
CEZANNE 129
TORNADO 131
CLIPPER 133
M-486 136
TOPPER 137
N° 1334 138

h [ . .
Criterios para la recoleccién, grietas alrededor
del pedunculo.

En los cuadros ndmeros 1,2,3y 4
se reflejan los datos obtenidos sobre
precocidad, produccion comercial y
de destrio y el tamaiio de los frutos.

Como mads precoz destaca SIRIO

B cuabros.
PESO MEDIO DE LOS FRUTOS

COMERCIALES (GR/FR.)

HIBRIDO Peso medio

TORNADO 833 A

TOPPER 740 B

M-486 730 B

N°® 1334 665 C

CLIPPER 652 CD

SIRIO 603 D

CEZANNE 601D
MEDIA 689

CM.5,3%

COMUNITAT
\".f.g_j_?.z RTIATA. )
iC

GRARLC\

. CUADRO 2. PRODUCCION COMERCIAL FINAL (6-7)

HIBRIDO Kg/m? Frutos/m?
M-486 7,04 A 9,64 A
TOPPER 6,16 B 8,33 AB
TORNADO 6,11B 7.38 BC
CLIPPER 4,89 C 7,50 BC
N° 1334 4,58 CD 6,96 C
CEZANNE 3,85 DE 6,37 CD
SIRIO B 18 B 571D
MEDIA 741
(o) 9.5%

Criterios para la recoleccién, cambio de color
de la piel.

y como menos precoces M - 486,
TOPPER y N° 1334.

En la produccién comercial ha
destacado M-486 seguida muy de
cerca por Topper y Tornado. Estos

. CUADRO 4. PRODUCCION DE DESTRIO

tres hibridos son al mismo tiempo
los de fruto mds grueso y de mejor
tamafio comercial. El resto de varie-
dades son menos productivas y de un
tamaiio menor, lo que puede ocasio-
nar, COmo en este ensayo, porcenta-
jes de destrio importantes, sobre
todo en los casos de Cezanne y Sirio
por fruto pequefo (<500 grs.).

No hemos hecho pruebas sobre el
sabor de los frutos por carecer de la
suficiente experiencia gustativa en
este tipo de melon.

Esta informacién expuesta ha
sido la obtenida con este experi-
mento que serd completado por otro,
que ya estd en marcha, para la cam-
pana del presente arno.

* P. Total: Produccién comercial mas produccion de destrio (en peso)

HIBRIDO Kg/m?
TORNADO 0,49 A
TOPPER 0,68 AB
M-486 1,01 AB
CLIPPER 1,30 B
N° 1334 1,40 BC
CEZANNE de.ty Bl i
SIRIO 280 1
MEDIA 1,36

cv 329%

Frutos/m® % Sobre P. Total *
1,2 A 7.4
1,5A 10,0
24A : 12,5
32A 21,0
33A 23,4
578 35,4
658 42,7
3.4 21,8
38%



