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| sector fruticola valenciano
ha sufrido en los dltimos afios
una disminucion de su com-
petitividad no s6lo con respecio a
obras zonas producioras espafiolas
sino frente a olros pafses de nuestro
Enlomo, con una importante activi-
dad fruticola, como son Francia e
[tulia.

Las razones de esta falia de com-
petitividad son varias, pero una de
las mis relevantes es la deficiente
estructura varietal que dispone
gste importanie sector de la agrcul-
lura valencigna. A esta siluacion no
se ha llegado por la falta de interés
innovador del fruticultor, sino que &5
la consecuencia de todo un proceso
miis complejo que s¢ podria resumir
en la importante carencia de indor-
macidn que ha existido en nuesira
fruticuliura,

La innovacidn y la transferencia
de tecnologia en agnicultora no
puede ser lan directa como en olros
sectores, va que estd muy condicio-
nada por la climatologia de la sona.
Por o tanto, bz introduccidn de nue-
vas variedades por parte del produc-
tor, debe ir avalada por una expern-
mentacion previa en lis condiciones
agroclhimiticas de su explotacion,

Este requisito previo de generar
mediante la expenimentacién la in-
formacidn necesaria para el agrcul-
bor, 5 de vital importancia cuando se
trata de (rutales, ya qoe en estas es-
pecies, ademds de los problemas de
adaptacion agroclimatica, existen
OIF0S INConvenientes tECNICoSs que no
pueden ser subsanados por la aplica-

cidn de determinadas técnicas de
cultive v de cuyo correcto plantes-
miento depende el éxito de la planta-
cidn; como son la determmnscion de
polinizadores, o las exigenicas cn
horas frio, elc.

Otro aspecto muy importante que
no s¢ ha tenido muy en cuenta en el
pasado, es ¢l estado sanitario del ma-
terial vegetal empleado; general-
mente s¢ ha wiithzado material de
muy baja calidad, con los desastro-
808 perjuicios tanto para el intere-
sado como para el resto de fruticul-
fores,

Con el fin de responder a toda
esta problematica, la Consclleria de
Agriculiura, Pesca v Alimentacion
ha iniciado un programa de renova-
cidn varietal cuyos pilares hdsicos
son el control sanitario del material
vegetal gue se introduzca v la eva-
luacidn pomaldgica v comercial de
dicho material

Por una parte, Iz introduccion de
variedades se realizard con una cua-
rentena previa en instalaciones del



B TABLA 1. MATERIAL ESTUDIADO
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IVIA v postenormente pasarid, para
su evaluacion, a la red experimental
que estd va funcionando (véase en ¢l
namern 4 de esta misma revista, el
articulo “La red experimental fruti-
cola de la Comunidad Valenciana™).
Con ello se cumple un doble obje-
tivo: ¢l de gorantizar Iy samidsd del
material vegetal v el de generar in-
formacidn sobre ¢l comporiamiento
de las variedades on nuestras condi-
ciones agroclimiticas. La informa-
cidn obienida en las parcelas de la
red experimental, se complementard
coun los estudios que., sobre la calidad
organoléptica v comercial de las di-
ferentes variedades, s¢ hagan en el
IVIA.

Dentro de este contexto, con el
fin de poner a punto la metodologia
para la caracterizacidn de la calidad
de los frutos, se realizd en el verano
de 195, un primer ensayo de eva-
lugcion de 26 vanedoades americanas
de melocotdn ¥ nectaring, muchas de
las cuales se cultivan en nuesiras o=
nas productoras. Para una mejor eva-
luacidn de este material, se incluye-
ron a efectos comparativos de pard-
metros de cahdad, unos clones de
varicdades-poblacion autdctonas de
carme dur,

Las variedades americanas estu-
diadas comprendieron melocoton v
nectaring, tanto de carme amarilla
como blanca, Los pardmetros estu-
diados fueron: color, consisiencia de
la came, acidez, contenido en sd0li-
dos solubles, calibre v peso medio
del fruto. Para poder evaluar los fru-
io® en las hipotéticas condiciones en
gue llegarian al consumidor, los fro-
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. TABLA I, PORCENTAJE DE EXTEMSION DEL COLOR E INDICES DE COLOR
IDE LOS CULTIVARES NORTEAMERICANDOS MEDIDOS & DIAS DESPUES

IDE LA RECOLECCHIN
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Lo fueron sometidos a un proceso de
simulacidn de la comercializacion:
recoleccidn, confeccion, 4 dias en
climara a 4 "C y dos dias a iempera-
tura ambiente (20 “Ch, transcurricdo
cste tiempo se realizaron todas las
mgcdidas.

El color se midié por medio de un
colorimetro Minolia, en dos dreas
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176 0,20
1,53 005
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1,82 0,05
263 1,34
2,55 0,18
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199 0
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0,24 0,23
19 0,03
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del fruto (coloracion de la chapa, co-
lor de fondo, % de la superficie del
fruto coloreada), Postenormente se
retird la piel ¥ se midié el color de la
pulpa. El color se expresd por medio
del indice a'b (valores negativos in-
dican color verde). Bajo nuestras
condiciones de ensayo, que incluyen
la recoleccion en campo en las mis-
mias condiciones en las que suelen
realizarla las firmas comerciales,
{estado de madurez que garantice su
posterior confeccion y transporte),

s¢ obhservd una importante falta de
coloracidn en muchas variedades
nonenmericanas, sobre todo en las
miis precoces. Esta caracteristica cs
un inconveniente en aguellos frutos
destinados al mercado en fresco (son
la totalidad de las vanedades norica-
mericanas estudiadas en este caso),
v que esios fruios no incrementan
su color después de la recoleccion v
el color verde es juzgado de forma
negativa por los consunidores.,

El color externo es uno de los ca-
recteres gue mds contribuyen al
buen aspecto del fruto, ademis se
correlaciona bien con la madurez v
la firmeza del mismo, Lo méds desea-
ble es poder recolectar los frutos lo
miis priximo posible a la madurez,
va que ello asegura mejor color y
mejores caracteristicas organolépti-
cas, sin emhargo esto, a Veces, no es
posible por la pérdida de consisten-
cia del fruto que se da durante el pro-
cest de maduracion,

La consistencia o firmeza se mi-
did por medio de un penetrémetro
automatico INSTRON, usando un
vilstago cilindrico de § mm de did-
metro, Los resultados se expresaron
en Kglem® que causan una deforma-
cion de 5 mim en el frute. La firmesa
depende del estado de madurez. A
medida gue avanza la maduracidn se
produce un descenso én la consislen-
cin del fruto. En las variedades iem-
pranas se observd un descenso de
ésta significativamente mds alto que
en los de media estacion.

Transcurridos 6 dias desde la re-
coleccidn, once de las 19 vanedades
tempranas ¥ 3 de las de media esta-
cidm resultaron tener unos valores de
textura inferiores a (L5 kpfem?, valor
que dificulta enormemente s con-
servacion. Aquellas varedsdes que
pierden poca consistencia durante el
proceso de maduracidn permiten re-
colectar bos frutos mids proximos a la



madirez v por lo lanto permilen re-

colectar frutos de mayor calidad
Las vanednsdes precoces nortes-

mericanas son claramente poco re-

TABLA 3. FIRMEZA DESPUES DE &
DIAS DE RECOLECCMIN
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0,39
0.5
o2
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&1
0.2
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075
14
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Catherina
Glohaven
White Globa
Fyan Sumn
Flawor Glant
Fantasia
Maruja 1
Maruja 2
Maruja 3

Lan Losranzo 1

San Loranzo 2

1,07
0,14

1,25
e
234
234
1.28
1,34

sitentes a la mampulacion y prerden
consistenciy muy ripidamente, lo
gue obliga a las firmas comerciales a
recilectar los frutos muy lejos de so
punto d¢ maduracion pdecuadn, lo
que se mdouce en fruios de menor
color, menor caltbre ¥ cas) nada de
sabor. Una adaptacion de las lincas
de confeccidn gue permitiera reco-
lectar este tipo de fruios mads proxi-
mics 4 50 medurer, redundania en un
incremento muy notable en la cal
dad de los frutos de estas vanedades
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Las vanedodes de melocolonero
nOMEAMEncanas precoces contiencn
un alio valor de acides v un relativa-

Mslocoion FLORDA GRANDE

Malezaida FLORDA GEM

mente hajo valor de solidos solubles
iotales. A medida que avaner la fe-
cha de muduracion estas caracteristi-
cas ¢ invienen vy asi, vanedades de
media estacion como Early White
White Globe, Cathenna, Glohaven o
Evan Sun, Denen unss caraclerisii-
cas quimices (scidey v wrdcares) si-
milares a las varedades espafiolas
e curne durn.

acgun nuestros resultados, las
vanecdades precoces AMErTCAnas s
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en solidos =olubles, una coloracion
mils intensa ¥ menor calibre gue las
variedades de media estocion. Se ha
chservado una clam vanacion en lis
caracieristicas de los fruios acorde
con la fecha de maduracidn de los
MiSImos.
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CONCLUSIONES

B rours 1. ESQUEMA DE LA METODOLOGIA SEGUIDA PARA EL AMALISIS DE LOS FRUTOS:

1. Recogida de ke Truies an su “madures comercial®.

L Comsareachin = chmara & 4 "C durante 4 &Eas y & lemperatora snbisnie duranis 2
diag ma,

3. Analniv de los frotos en sboratoria;

a] Anblish fisico-quisicon: Detarminacian ded pewo madic, calibre, Srmesa, ndices de
kst wakrieRa, el Eanbiakhs o ok L g

b Wi afganohptics de sipetbe. coled, utuia ¥ walbar pod medio de cale

Habria que establecer
los rangos de calidad acep-
table de melocoton y nec-
tarina segln la fecha de re-
coleccion de la variedad.

Las variedades nortea-
mericanas incluidas en este
estudio mostraron buenas
caracteristicas en cuanto a
calidad: aceptable tamano
del fruto, fechas de madu-
racion muy adecuadas para
el mercado en fresco, fruto
atractivo. 5in embargo, en
la mayoria de ellas, la pér-
dida de consistencia del
fruto durante la madura-
cion fue muy importante lo
gue obliga a los producto-
res a recolectar los frutos
bastante antes de la madu-
rez, lo que se traduce en
poco sabor y color.

Dada la importancia que
tiene, en algunas zonas fru-
ticolas valencianas, |a pro-
duccién de melocotones
precoces destinados al
mercado en fresco, resulta
clave a la hora de seleccio-
nar una variedad tener en
cuenta dentro del resto de
parametros de calidad su
resistencia a la manipula-
cién,

También se deberan es-
tudiar formas de confec-
cién de la fruta menos
agresivas que las que se
utilizan actualmente en |a
CV, ya que ello permitinia la
recoleccion de frutos mas
maduros y por lo tanto con
unos parametros de cali-
dad muy superiores.
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